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UNIVERSIDADE FEDERAL DO OESTE DA BAHIA

(Processo Administrativo n® 23520.005419/2026-21)
TERMO DE REFERENCIA

1. CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGAO

1.1. Contratacao de servigos continuados de nutrigdo e alimentagéo coletiva, para fornecimento de
refeicbes no Restaurante Universitario do Campus Reitor Edgard Santos da Universidade Federal do
Oeste da Bahia, nos termos da tabela abaixo, conforme condi¢des e exigéncias estabelecidas neste
instrumento.

ITEM | ESPECIFICAGAO CATSER | UNIDADE QUANT. | VALOR VALOR TOTAL
DE MEDIDA UNITARIO
Refei¢cbes Industriais - 5320 Unidade 116.250 | R$ 18,05 R$ 2.098.312,50
Preparo/Distribuicdo -
ALMOGCO e JANTAR

Classificacdo do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.2. O(s) servigco(s) objeto desta contratagdo s&o caracterizados como comum(ns), conforme
justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

Classificagao do objeto quanto ao modelo de execugao

1.3. O servigo é enquadrado como continuado tendo em vista que, sendo a vigéncia plurianual mais
vantajosa considerando que, pela sua essencialidade, visa a atender a necessidade institucional de
forma permanente e continua, por mais de um exercicio financeiro, assegurando o funcionamento das
atividades finalisticas da universidade, de modo que sua interrupgdo pode comprometer o cumprimento
da missao institucional.

Prazo de vigéncia

1.4. O prazo de vigéncia da contratacdo € de 12 (doze) meses contados da assinatura do Termo
de Contrato, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.5. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras
que serao aplicadas em relagéo a vigéncia da contratacéo.

2. FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1. A Fundamentagdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em
topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.
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2.2.

O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagbes Anual 2026, conforme

detalhamento a seguir:

1)
Il

1)
V)
V)

ID PCA no PNCP: 18641263000145-0-000001/2026;

Data de publicagdo no PNCP: 16/06/2025;

Id do item no PCA: 916;

Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA,;
Identificador da Futura Contratacao: 158717-231/2026.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1

A descricao da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos

Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.
4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
Sustentabilidade

41.

Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descrigdo do objeto, devem

ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagbes Sustentaveis:

411 Usar produtos de limpeza e conservagdo de superficies e objetos inanimados que
obedegam as classificagoes e especificacdes determinadas pela ANVISA;

4.1.2 Adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada e capacitar o seu pessoal
quanto ao uso racional da agua;

4.1.3 Promover o uso racional de energia elétrica, mantendo critérios especiais de
economicidade, privilegiando a aquisicao de produtos e equipamentos que apresentem eficiéncia
energética e redugédo de consumo;

414 Observar a Resoluggo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos
equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

4.1.5 Fornecer aos empregados os Equipamentos de Protecéo Individual (EPI), bem como os
Equipamentos de Protecdo Coletiva (EPC) que se fizerem necessarios, para a execugdo dos
Servigos;

4.1.6 Realizar um programa interno de treinamento sobre responsabilidade socioambiental
para seus empregados, nos trés primeiros meses de execugao contratual, enfatizando a redugao
do consumo de energia elétrica, de agua e da produgéo de residuos solidos, observadas as
normas ambientais vigentes;

4.1.7 Respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de
Normas Técnicas sobre Residuos Sdlidos;

4.1.8 Realizar a separagao dos residuos reciclaveis descartados durante a produgao das
refeicdes e destina-los as associagdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis,
nos termos do Decreto n° 10.936/2022, que regulamentou a Politica Nacional de Residuos
Sdélidos, instituida pela Lei n® 12.305/2010;

4.1.9 Destinar adequadamente, caso sejam utilizadas em alguma situagédo, as pilhas e
baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na Resolugdo CONAMA n°® 257, de 30 de junho
de 1999;

4.1.10 Mitigar o desperdicio de alimentos em conformidade com a Lei N° 14.016/2020;

4.1.11 Implantar e manter programas voltados a reciclagem de 6leo comestivel, tais como
destinacdo a entidades e/ou organizacbes assistenciais que comprovadamente efetivem o
reaproveitamento do 6leo para a producdo de sabao e outras finalidades;
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4.1.12 Implementar o uso de canecas reutilizaveis;

4.1.13 Separar os residuos organicos (residuos alimentares) e encaminha-los posteriormente
para as operagdes de compostagem/fabricagéo de adubo orgénico, porventura implantadas pela
UFOB, de modo a evitar a sua disposicdo em aterro sanitario;

4.1.14 Realizar campanhas e divulgar cartazes, previamente autorizados pela UFOB, para
conscientizagdo dos comensais sobre o desperdicio de alimentos;

4.1.15 Zelar e promover a manutencdo dos equipamentos e mobiliarios a sua disposicao,
garantindo o funcionamento adequado e adequado ao cumprimento do objeto.

4.2. O Plano de Logistica Sustentavel da Universidade Federal do Oeste da Bahia foi aprovado pelo
ato decisorio CGAG/CONSUNI/UFOB n°. 42, de 09 de setembro de 2024, e seus termos foram
considerados para determinar 0s requisitos desta contratagao. (link:
https://ufob.edu.br/a-ufob/instrumentos-normativos/atos-decisorios/2024/cgag/copy3_of ATODECISRIO
CGAG0422024AprovaoPlanodeGestodelLogsticaSustentvelPLSdaUFOBProc.23520.012005202314.pdf
).

Subcontratagao
4.3. Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto contratual.
Garantia da contratacao

44. Serd exigida a garantia da contratagcdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n°® 14.133,
de 2021, com validade durante a execugédo do contrato e 90 (noventa) dias apds término da vigéncia
contratual, podendo o Contratado optar pela caugdo em dinheiro ou em titulos da divida publica,
seguro-garantia, fianga bancaria ou titulo de capitalizagéo, em valor correspondente a 5% (cinco por
cento) do valor total da contratagéo.

4.5, Em caso de opcéo pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no maximo,
até a data de assinatura do contrato.

451 A apolice de seguro-garantia permanecera em vigor mesmo que o Contratado nao
pague o prémio nas datas convencionadas.

452 Caso o adjudicatario ndo apresente a apdlice de seguro de garantia antes da assinatura
do contrato, ocorrera a preclusdo do direito de escolha dessa modalidade de garantia.

453 A apdlice de seguro-garantia deverd acompanhar as modificagcdes referentes a vigéncia
do contrato principal mediante a emisséo do respectivo endosso pela seguradora.

454 Sera permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovagéo ou de
aniversario, desde que mantidas as condigdes e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo
fiqgue descoberto, ressalvados os periodos de suspensio contratual.

455 Caso o adjudicatario ndo opte pelo seguro-garantia ou nao apresente a apolice de
seguro de garantia antes da assinatura do contrato, devera apresentar, no prazo maximo de 10
(dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura
do contrato, comprovante de prestagcdo de garantia nas modalidades de caugao em dinheiro ou
titulos da divida publica, fianga bancaria ou titulos de capitalizacao.

4.6. Caso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo Contratado, devera
ser efetuada em favor do Contratante, em conta especifica na Caixa Econémica Federal, com corregéao
monetaria.

4.7. Caso a opgao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagéo e de custddia autorizado pelo
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Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério
competente.

4.8. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera ser emitida por banco ou
instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera
constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

4.9. Na hipétese de opgédo pelo titulo de capitalizagdo, a garantia devera ser custeada por
pagamento Unico, com resgate pelo valor total, sob a modalidade de instrumento de garantia, emitido
por sociedades de capitalizagdo regulamente constituidas e autorizadas pelo Governo Federal.

491 O titulo de capitalizagdo devera ser apresentado ao Contratante juntamente com as
condi¢des gerais e 0 numero do processo administrativo sob o qual o plano de capitalizagao foi
aprovado pela Susep (art. 8°, lll, da Circular SUSEP n° 656, de 11 de margo de 2022).

4.10. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de ndo aceitagao,
0 pagamento de:

4.10.1 prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento
das demais obrigagdes nele previstas;

4.10.2 multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administragdo a contratada.

4.11. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogagédo de sua vigéncia, a garantia devera
ser ajustada ou renovada, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo,
contado da data de assinatura do termo aditivo ou da emiss&o do apostilamento, seguindo os mesmos
parametros utilizados quando da contratagao.

4.12. Na hipotese de suspensido do contrato por ordem ou inadimplemento da Administragdo, o
Contratado ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem
de reinicio da execugao ou o adimplemento pela Administragao.

4.13. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagao,
o Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposigcdo no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis,
prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contados da data em que for notificada.

4.14. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagcdo que rege a matéria.

4.14.1 O emitente da garantia ofertada pelo Contratado devera ser notificado pelo Contratante
quanto ao inicio de processo administrativo para apuracdo de descumprimento de clausulas
contratuais.

4.14.2 Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da
apolice, sua caracterizagdo e comunicagdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, nao
caracterizando fato que justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos
prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662,
de 11 de abril de 2022.

4.15. Extinguir-se-a& a garantia com a restituicdo da carta fianga, autorizagao para a liberagéo de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia ou anuéncia ao resgate do titulo de
capitalizagdo, acompanhada de declaragdo do Contratante, mediante termo circunstanciado, de que o
Contratado cumpriu todas as clausulas do contrato.

4.15.1 A extingdo da garantia na modalidade seguro-garantia observara a regulamentacao da
Susep.

4.15.2 A Administracdo devera apurar se ha alguma pendéncia contratual antes do término da
vigéncia da apdlice.
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4.16. A garantia somente sera liberada ou restituida apds a fiel execugao do contrato ou apds a sua
extingao por culpa exclusiva da Administragao e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente.

4.17. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista
neste Termo de Referéncia.

4.18. O garantidor nao é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante
com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢des a contratada.

4.19. A garantia de execugéo € independente de eventual garantia do produto ou servigo prevista
neste Termo de Referéncia.

Vistoria

4.20. A avaliagado prévia do local de execugado dos servigos € imprescindivel para o conhecimento
pleno das condi¢des e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o
direito de realizagdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de
segunda a sexta-feira, das 09 horas as 17 horas, com agendamento prévio a ser realizado por meio do
enderego eletrdonico sacres@ufob.edu.br.

4.21. Serao disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.22. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela
empresa comprovando sua habilitagao para a realizagao da vistoria.

4.23. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaragcao formal assinada
pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condi¢gdes e peculiaridades da
contratagao.

4.24. A néo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento
das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos
servigos, devendo o Contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO
Condigdes de execugao
5.1. A execucéo do objeto seguird a seguinte dindmica:
5.1.1 Inicio da execugao do objeto: 10 (dez) dias da assinatura do contrato.

5.1.2 O inicio da distribuicdo de refeicdes devera ocorrer em até 30 (trinta) dias apos a
emissao da ordem de servigos, podendo ser prorrogado a critério da contratante conforme o
calendario académico.

5.2. A contratacdo prevé a oferta diaria de duas refeigdes (almogo e jantar), preparadas e
distribuidas sob a opgéo do sistema de cafeteria mista, na qual as preparag¢des do prato principal, da
sobremesa e da bebida (suco) serdo porcionadas por profissionais da contratada, e as preparagdes de
arroz branco ou integral, feijdo, guarnicdo e saladas, sendo distribuidas no sistema self-service,
conforme especificagcdes contidas neste Termo de Referéncia.

5.3. Para a execugao dos servigos a contratada devera planejar, providenciar, controlar, organizar,
contratar, dirigir e supervisionar o fornecimento de refeicdes no Restaurante Universitario,
contemplando:

5.3.1 fornecimento de insumos (géneros alimenticios, materiais de limpeza, higiene e
descartaveis), utensilios e materiais permanentes (mdéveis e equipamentos) em complemento
aos disponibilizados pela contratante;
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5.3.2 preparagao, porcionamento e distribuicdo de refei¢des;

5.3.3 higienizacdo pré e pds operacional das areas fisicas, incluindo caixas de gordura, dos
mobiliarios, equipamentos e utensilios, além de manutengao preventiva e corretiva deles;

5.3.4 desinsetizacdo e desratizacdo das areas internas e externas do RU, necessarias para o
bom desenvolvimento dos servigos;

5.3.5 servigo de portaria (controle e sistema de acesso) e de caixa;

5.3.6 contratagao de méao de obra especializada, pessoal técnico, operacional e administrativo,
em numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas
vigentes;

5.3.7 responsabilizar-se pela selegédo, contratagdo, capacitagdo e manutengdo de recursos
humanos em quantidade suficiente para a prestagao eficiente do servico como um todo, além de
apresentar um plano de capacitagéo da equipe de pessoal operacional, administrativo e técnico,
bem como a descricdo dos indicadores utilizados para avaliagdo de desempenho profissional,
sendo os comprovantes validados e o plano aprovado pela contratante;

5.3.8 responsabilizar-se pelo cumprimento do Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servicos de Alimentacgéo, estabelecido por meio da Resolugdo ANVISA n° 216/2004, alterada
pela RDC ANVISA n° 52, de 29 de setembro de 2014, bem como legislacdo e/ou normas de
orgaos de vigilancia sanitaria estaduais, distritais € municipais e demais instrumentos normativos
aplicaveis, inclusive aqueles relacionados ao Plano de Biosseguranga da UFOB, tendo como
referéncia sua mais recente atualizagao;

5.3.9 respeitar os horarios previamente determinados pela contratante, assim como as regras
sobre a utilizagdo das suas dependéncias;

5.3.10 elaborar as refeicbes com géneros alimenticios fornecidos prioritariamente pela
Agricultura Familiar, em atendimento ao disposto no Decreto n° 11.802, de 28 de novembro de
2023, assim como na legislacdo de alimentos, estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria/Ministério da Saude e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA);

5.3.11 entregar servico com especificagbes adequadas e compativeis com a necessidade
institucional;

5.3.12 contribuir para o respeito a dignidade humana e aos direitos fundamentais pelo
cumprimento das normas trabalhistas e previdenciarias em relagdo aos profissionais envolvidos
na prestagao dos servigos;

Do publico atendido pelo fornecimento das refeigcoes

54. A contratante custeara as refeigbes que serdo efetivamente consumidas pela categoria
estudantil, conforme a Politica de Assisténcia Estudantil da UFOB, sendo exigida a comprovagao por
meio dos relatérios gerados pelo Sistema Eletrénico de Controle de Acesso fornecido pela contratada.

5.5. A contratante podera custear parcialmente as refeigdes que tenham como base percentuais ou
valores pré-definidos pelos editais de Concessdes de Subsidio Alimentagdo, ressaltando que a
diferenca entre o valor total da refeicdo e o percentual subsidiado pela contratante, sera custeada pelo
estudante subsidiado.

5.6. A contratante podera encaminhar lista de pessoas visitantes aptas ao consumo das refei¢des,
sendo que os valores resultantes deste consumo serdo custeados por agdes orcamentarias
especificas.
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5.7. A contratante ndo tem compromisso com a remuneragdo dos comensais nao assistidos pela
Politica de Assisténcia Estudantil da UFOB ou nao previstos em listas de visitantes, nem com uma
quantidade minima diaria, mensal ou anual.

5.8. O pagamento a contratada sera correspondente ao numero exato de refeicdes servidas aos
estudantes assistidos (integrais ou subsidiadas) e pessoas em lista de visitantes, ndo sendo, portanto,
assegurado um valor superior em turnos nos quais 0 movimento esteja aquém das estimativas
previstas no Estudo Técnico Preliminar.

5.9. A contratada devera prever, por conta prépria, o numero de refei¢gdes diarias, assim como a sua
variagdo na composigao dos seus custos.

5.10. A cada inicio de semestre letivo a contratada podera requerer a contratante a atualizagdo do
quantitativo de estudantes aptos ao consumo, para adequar o numero de refeicées a serem ofertadas.

5.11. Em periodos de férias académicas, recessos e feriados previstos no calendario académico, o
Restaurante Universitario (RU) ndo funcionara, ndo havendo pagamento a contratada.

Local e horario da prestacao dos servigcos

5.12.  Os servigos serao prestados no seguinte enderego: Restaurante Universitario (RU), no Campus
Reitor Edgard Santos, da Universidade Federal do Oeste da Bahia, localizado na Rua da Prainha, n°.
1.326, Morada Nobre, CEP: 47.810-047, municipio de Barreiras, Bahia.

5.13. Os servicos serdo prestados nos seguintes horarios: O horario de funcionamento do
Restaurante Universitario serd das 07h00min as 21h00min, de segunda a sexta-feira.

5.13.1 A distribuicdo das refeicbes obedecera aos seguintes horarios: para almogo, das
11h00min as 14h00min e, para jantar, das 17h30min as 19h30min.

5.13.2 O horario de atendimento podera ser alterado, de acordo com a determinagédo da
contratante, sendo que a contratada, apds a comunicagao, tera o prazo de 2 (dois) dias uteis
para se adequar a mudanca.

Rotinas a serem cumpridas

5.14. A composicdo basica das refeicbes a serem servidas no Restaurante Universitario para o
almogo e jantar observara os critérios e especificagdes descritas a seguir:

5.14.1 Almog¢o: suco, sobremesa (fruta ou doce), arroz parboilizado, feijao, prato principal,
opgao vegetariana ou ovolactovegetariana, guarnicdo, salada crua, salada cozida, agucar e
adogante, tempero/molho para salada, farinha de mandioca, azeite extra virgem, molhos
caseiros.

5.14.2 Jantar: suco, sobremesa (fruta ou doce), arroz parboilizado, sopa, prato principal, opgéo
vegetariana ou ovolactovegetariana, guarni¢do, salada crua, salada cozida, agucar e adogante,
tempero/molho para salada, farinha de mandioca, azeite extra virgem, molhos caseiros.

Do planejamento do cardapio

5.15. Para atender aos critérios e praticas de sustentabilidade, compete a contratada elaborar as
refeicdes com géneros alimenticios fornecidos, prioridade, pela Agricultura Familiar.

5.16. Os produtos (frutas, vegetais folhosos, legumes, tubérculos, raizes e outros) somente devem
ser adquiridos pela contratada se respeitarem os seguintes padrdes de qualidade:

5.16.1 Frescos, sem defeitos, com folhas verdes e sem tragos de descoloragao;

5.16.2 Com grau de evolugdo completa;
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5.16.3 Tamanho, aroma e cor préprios da espécie e variedade;
5.16.4 Turgescentes, intactos, firmes e bem desenvolvidos;
5.16.5 Livres de doengas, insetos e larvas;

5.16.6 Nao danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecéanica que afete sua
aparéncia ou cause algum tipo de contaminacéo;

5.16.7 Sem ressecamentos ou queimaduras, perfuracdes e cortes;

5.16.8 Sem residuos de terra, sem corpos estranhos aderidos a superficie externa;
5.16.9 Isentos de umidade externa anormal, de odor putrido ou fermentado;
5.16.10 Livres de residuos de fertilizantes, da presenga de bolor ou viscosidades.

5.17. Para o atendimento das recomendagdes nutricionais diarias serdo elaborados cardapios
variados, de acordo com a frequéncia estabelecida para cada alimento.

5.18. Os cardapios serdo elaborados mensalmente pela contratada, enviados para analise e
aprovacao da contratante, com prazo de 30 (trinta) dias de antecedéncia, devendo ser compativeis com
as estagbes climaticas, a sazonalidade e o potencial agricola da regido, considerando a promogao de
uma alimentagao saudavel, tal como preconizada pela Organizagcdo Mundial de Saude - OMS, além da
composicdo nutricional proposta, cultura alimentar, seguranca higiénica-sanitaria e atengdo aos
aspectos socioambientais.

5.19. A contratada devera apresentar para a contratante, juntamente com os cardapios elaborados,
as Fichas Técnicas de Preparo - FTP de todas as preparagdes, contendo os ingredientes, o modo de
preparo, padrao de apresentacao, valor nutritivo, entre outros.

5.20. No planejamento dos cardapios, a contratada devera observar as seguintes diretrizes:

5.20.1 Priorizar frutas e hortalicas do tipo A (alface, brécolis, couve-flor, berinjela, pepino, entre
outras), vegetais do tipo B (abobrinha, abdbora, beterraba, cenoura, chuchu, quiabo, vagem,
entre outras) e hortalicas do tipo C (batata-inglesa, aipim (mandioca ou macaxeira), inhame,
batata-doce, entre outras);

5.20.2 Restringir no cardapio o uso de embutidos a 2 (duas) vezes ao més por refeigdo (almogo
e jantar);

5.20.3 Priorizar carnes bovina, suina, de aves e pescados, assadas, cozidas ou grelhadas, em
detrimento de preparagdes fritas, empanadas ou a milanesa;

5.20.4 O cardapio terd uma oferta de peixes de 2 (duas) vezes ao més por refeicao (almogo e
jantar);

5.20.5 O cardapio tera oferta de sobremesas em forma de doces de 1 (uma) vez por semana
por refeigdo (almogo e jantar);

5.20.6 Na&o servir doces e frituras em uma mesma refei¢cdo (almogo e jantar);
5.20.7 E vedado o uso de condimentos e temperos industrializados no preparo das refeicdes:

5.20.8 E vedado o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou de
outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas préprias desses
géneros alimenticios;

5.20.9 As preparagdes servidas no cardapio do almogo ndo poderao ser servidas no cardapio
do jantar, incluindo as sobremesas;
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5.20.10 O prato preparado devera manter-se com a mesma qualidade, apresentagéo e sabor da
primeira a ultima cuba que for para o balcao de distribuigéo;

5.20.11 Em caso de eventuais substituicbes de qualquer item do cardapio, devera ser
comunicado a contratante no minimo 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia, para a devida
analise e aprovacao.

5.20.12 Caso ocorram imprevistos emergenciais, a contratada devera informar com urgéncia o
ocorrido para estudo do caso e possiveis formalizagdes pela contratante.

Da composigao, quantidade e especificagao técnica para as preparagoes das refei¢goes

5.21. A composicao basica das refeigdes a serem servidas no RU para o almogo e jantar observara
os critérios e especificagdes dispostos no “Quadro de Composigédo da Refeigdes”:

Quadro de Composicao das Refeigoes
COMPOSICAO DA REFEICAO ALMOCO JANTAR
Suco SIM SIM
Acucar e Adogante SIM SIM
Sobremesa (Fruta ou Doce) SIM SIM
Arroz Parboilizado SIM SIM
Feijao SIM NAO
Sopa NAO SIM
Prato Principal SIM SIM
Opcéao Vegetariana ou Ovolactovegetariana SIM SIM
Guarnicao SIM SIM
Saladas: uma Salada Crua e uma Salada Cozida
o SIM SIM
compostas por vegetais diversos
Tempero/Molho para salada/Farinha de Mandioca SIM SIM
/Azeite Extra Virgem
Molhos Caseiros SIM SIM

5.22. As preparagdes dos géneros alimenticios e as quantidades para cada refeigdo (almogo e
jantar) estdo dispostas no “Quadro de Géneros alimenticios, preparagbes e quantidades para cada
refeicao pronta”:

Quadro de Géneros alimenticios, preparagoes e quantidades para cada refeicdo pronta

COMPOSICAO DA REFEICAO PREPARAGCAO

QUANTIDADE
PRONTA (g ou ml)
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Suco

Polpa de fruta pasteurizada em
sabores variados, atendendo a
diluicdo do fabricante

300 ml

Acucar e Adogante

Disponiveis para consumo durante a
distribuicao

Quantidade suficiente

Frutas variadas, inteiras ou em fatias e

salada de frutas 150ga160g
Doces caseiros, flans, mousses,
) sorvetes, compotas, tortas,bolos, 100ga150g
Sobremesa - Fruta ou Doce cremes, pudins e gelatinas
Doces pastosos, em tablete do tipo
pé-de-moleque, pagoca, 34a60g
goiabada,banana ou nego bom, entre
outros
Arroz Parboilizado Arroz Parboilizado
180 g
Arroz Especial (a grega, com legumes,
Arroz Parboilizado com lentilha, dentre outros) 180 g
Feijao (Carioquinha, Preto, Branco e
. 150 g
Fradinho)
Feijao 180 g

Feijao Tropeiro ou Tutu

(Descrigao: feijao -
140g; farinha - 409g)

Sopa de mandioca, de legumes, com

Sopa (macarréo, legumes, Ou sem macarrdo, com ou sem carne 250 g
tubérculos ou raizes) ou frango e outras
Carnes (grelhados e assados) 150 g
Prato principal a base de cames Cozidas (ensopado, moqueca, dentre
(bovina, suina, aves, peixes e outras) A g
HEEEES) Empanados com ou sem molho 200g
200 g

Espeto Misto (frango, carne bovina e
linguica)

(Descrigao: frango e
carne bovina — 150 g;
linguica — 50 g)

Prato misto (Feijoada, Lasanha,
Panqueca, Escondidinho, Espeto
Misto e outros)

A base de feijao e/ou outros
ingredientes e carnes diversas

300 g
(Descrigao: carnes e

linguicas — 200 g)

A base de massa em folhas ou farinha
de trigo com recheios diversos e
molhos variados

200 g
(Descrigdo: frango ou

carne bovina - 100 g;
queijo — 30 g; presunto —
209)

A base de puré de batata ou de
mandioca, com recheios diversos e
cobertura de queijo

200g
(Descrigao: frango ou

carne bovina - 100 g;
queijo ralado — 20 g)
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Opgoes. O R EETIEITE € A base de ovos batidos com outros
vegetariana (com legumes e/ou : : 200 g
. ~ ingredientes
queijo; Omelete, Empadao, = :
- Legumes ou puré ou massa feita com
Torta, Panqueca, Escondidinho, : . .
: ovos, farinha de trigo e leite, com
Abobrinha recheada com .
, . . recheio de legumes e coberta com ou
Proteina Texturizada de Soja: sem molho 200 g
Bife, picadinho, Quibe, entre
outras opgoes) A base de proteina texturizada de soja
. . 150 g
(PTS), oleaginosas e leguminosas
Legumes cozidos, grelhados, puré ou
suflé 1009
Massas cozidas e com molhos 150 g
Guarnicao variados (alho e 6leo, bolonhesa,
(legumes, massas, farofa, piréo, branco, dentre outros)
vatapa, raizes, tubérculos e 100
outros) Farofa preparada a base de farinha de 9
mandioca, flocdo de milho e outros
ingredientes
Pirdo e vatapa preparados a base de 1009
farinha de mandioca e de trigo
Salad id Folhosos e legumes crus ou cozidos,
aladas cruas e coziaas frutas, salpicao, dentre outros. Self Service
(hortifruti, grdos e leguminosas)
Molhos para saladas Vinagre, alho, sal, azeite, pimenta em Self Service
molho e outros
Azeite Azeite de oliva extra virgem Self Service
Farinha de Mandioca Farinha fina de mandioca branca ou Self Service
amarela
Molhos caseiros Ervas, Mostarda, Picante, Vinagre, Self Service
dentre outros

5.23. Para as preparagbes do prato principal e do prato misto, assim como a frequéncia mensal dos
tipos de carnes e preparagdes combinadas com outros géneros alimenticios, servidas por refeigao,
deverdo ser observadas as especificagbes descritas no “Quadro de Especificagbes técnicas para as
preparagdes que compdem o prato principal e do prato misto, com frequéncia mensal”:

Pagina 11 | 48
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servicos, exceto TIC — Licitacdo e Contratagéo Direta - Lei n® 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gestao e Inovagao

Identidade visual pela Secretaria de Gestao e Inovagéao

Atualizagao: MAI/2026




Quadro de Especificagoes técnicas para as preparagoes que compoem o prato principal e do

prato misto, com frequéncia mensal por refeicdao

TIPO DE PREPARAGAO

TIPO / ESPECIFICAGAO

Porgoes uniformes, padronizadas e
certificadas pela Inspecao Federal
(CIF), quando for o caso.

FREQUENCIA
MENSAL/REFEICAO

Carne bovina grelhada ou
assada e carne de sol

Alcatra, Coxao mole ou Contrafilé sem
gordura aparente, sebos e peles

03

Ensopados com carne
bovina

Paleta, Musculo traseiro ou Acém sem
gordura aparente, sebos e peles

02

Ensopados com carne
bovina e legumes

Paleta, Musculo traseiro ou Acém sem
gordura aparente, sebos e peles

01

Bisteca (carré) suina

Corte com osso (carré) sem pele e
gorduras aparentes, sebos e peles

Lombo ou pernil de carne
suina

Corte sem o0sso, sem pele e sem
gordura aparentes, sebos e peles

02

Peito e/ou coxa e ou
sobrecoxa de frango
assada ou cozida

Corte com osso sem pele e sem
gordura aparentes

Peito de frango grelhado

Corte sem 0sso, sem pele e sem
gordura aparentes

07
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Filé de peixe Filé de peixe congelado (Tambaqui,
Tilapia, Merluza, Corvina ou Pescada)

01

01
Posta de peixe Posta de peixe congelada (Tambaqui,
Tilapia, Merluza, Corvina ou Pescada)

Viscera Figado bovino 01

Espeto Misto (frango, carne Filé de frango desossado, carne
bovina e linguiga) bovina (Alcatra, Contrafilé desossado
ou Coxao mole) e linguiga toscana,
todos sem gordura aparente, sebos e
peles

Feijoada Preparacao a base de feijao preto ou
mulatinho, carne seca, lombo suino
salgado, pernil suino salgado, linguica
tipo, calabresa, linguica defumada e
carne bovina (musculo traseiro, acém

ou paleta) 04

Lasanha Tipo de massa em folhas,
normalmente ondulada, feita ao forno
com camadas alternadas de massa e
recheio de queijo e presunto, frango,
carne bovina (Patinho ou Musculo
traseiro) ou mesmo combinagbes
destes, com molho

Panqueca Massa feita basicamente com ovos,
farinha de trigo e leite, com outros
ingredientes como queijo, presunto,
frango, carne bovina (Patinho ou
Musculo traseiro) ou mesmo
combinagdes destes, coberta por um
molho
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Escondidinho

Preparacao a base de puré de batata
ou de mandioca, esconde recheios
diversos (carne bovina - Patinho ou
Musculo traseiro - ou frango moidos

ou desfiados de aves moida ou
desfiada, carne seca, strogonoff, entre
outros), coberto por queijo e levado ao
forno para gratinar

5.24. Para as preparagdes da guarnicao e a frequéncia mensal servidas por refeicdo, deverao ser
observadas as especificagdes descritas no “Quadro de Especificacbes técnicas para as preparagdes
que compdem a guarni¢do, com frequéncia mensal”:

Quadro de Especificagoes técnicas para as preparagées que compéem a guarnigao, com

frequéncia mensal

TIPO DE TIPO / ESPECIFICACAO FREQUIAENCIA~
PREPARACAO MENSAL/REFEICAO
Hortaligas do tipo C Batata inglesa, aipim (mandioca ou macaxeira), 05
inhame, batata doce, entre outros
Vegetais do tipo B Abdbora, abobrinha, beterraba, cenoura, 03
chuchu, nabo, quiabo, vagem, entre outros
Puré Batata inglesa, aipim (mandioca ou macaxeira), 04
abdébora, misto, entre outros
Massas Macarrao espaguete, macarrdo penne, 04
macarrao parafuso, entre outros
Farinha de Pirao, Farofa de Farinha de Mandioca, Farofa 06
mandioca e flocao de Cuscuz de Milho
de milho
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5.25. Para o fornecimento da sobremesa, seja na forma de frutas ou de doces, deverao ser seguidas
as especificagdes constantes no “Quadro de Especificagdes para o fornecimento das sobremesas”:

Quadro de Especificagoes para o fornecimento das sobremesas

TIPO ESPECIFICACAO PORGAO FREQUENCIA NA
SEMANA/REFEICAO
Laranja, Tangerina 160 g
Maga, péssego, goiaba, caqui 1 unidade (minimo
FRUTAS de 150 g)
(devidamente 04
higienizadas e
embaladas) Manga, melancia, mamao, 150 g
mel&o, abacaxi, banana
Salada de Fruta 150 g
Doces caseiros, Flans, Mousses,
Sorvetes, Compotas, Tortas, Bolos, 100 a 150 g
Cremes, Pudins, Gelatinas
Doces pastosos 60g
Pacoca 02 unidades de 15 g
DOCES 2204
Pé de moleque 02 unidades de 17 g
(devidamente a20g
embalados)
01
Doce de banana em tablete 02 unidades de 15 g
a20g
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Doce de goiaba em tablete 02 unidades de 20 g

Do detalhamento da composig¢ao do almog¢o e jantar

5.26.

A contratada devera observar as seguintes diretrizes:

5.26.1 Disponibilizar uma quantidade especifica de suco sem agucar, para atender ao publico
com restrigdes dietéticas;

5.26.2 Disponibilizar agucar, edulcorante, guardanapos e palitos de dentes nas bancadas de
apoio;

5.26.3 O prato principal ndo devera ser elaborado a base de embutidos e miudos;

5.26.4 Sempre que a sobremesa apresentar derivados de origem animal, devera ser
disponibilizada outra opgao que atenda os comensais vegetarianos, como por exemplo, uma
fruta;

5.26.5 Se houver inclusdo de carne, frango, bacon, linguica ou similares em qualquer
preparagao (a exemplo do feijao tropeiro), desde que a preparagédo nao seja o prato principal, a
contratada devera disponibilizar outra opgado que atenda aos comensais vegetarianos. Nessa
opgao, sera permitida a utilizagao de produtos como leite, queijo e ovos;

5.26.6 E vetada a utilizacdo de carnes provenientes de caca, assim como carne de tubardo
cacao;

5.26.7 Na&o servir mais de uma preparagao com lactose em uma mesma refeicéo;
5.26.8 As sopas nao deverao conter carne, frango, bacon, linguiga ou similares na composigao;

5.26.9 As frutas porcionadas como mamao, abacaxi, meldo, mangas e melancia deverao ser
servidas fatiadas e acondicionadas em embalagens plasticas descartaveis. Além dessas, as
macgas, 0s péssegos, as goiabas e o caqui deverdo ser servidas em embalagens plasticas
descartaveis ou outras, sempre que solicitado pela contratante. Do total de laranjas a serem
servidas, 50% devem ser descascadas e colocadas em embalagens plasticas descartaveis e os
outros 50% devem ser mantidas com a casca;

5.26.10 Em datas festivas ou religiosas, sendo solicitada antecipadamente no prazo de cinco
dias uteis pela contratante, deverao ser preparadas refeicbes com caracteristicas peculiares a
ocasido, sem custos adicionais;

5.26.11 Nao repetir alimentos em uma mesma refei¢gdo (almogo e jantar).

Da operacionalizagao

5.27.

A aquisicdo, recepgdo e armazenamento dos géneros alimenticios e outros materiais pela

contratada deverao respeitar as seguintes obrigacdes e especificagdes:

5.27.1 Substituir géneros alimenticios, caso estes nao estejam em conformidade com os
padrdes estabelecidos, a pedido ou ndo da contratante;

5.27.2 Observar as condigbes higiénicas-sanitarias dos veiculos dos fornecedores, a
integridade e a higiene das embalagens dos géneros adquiridos;
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5.27.3 Manter estoque minimo de géneros alimenticios e materiais, compativel com as
quantidades necessarias para o cumprimento do contrato, devendo estar previsto estoque de
seguranca de produtos pereciveis e ndo pereciveis destinados a substituicdo, em caso de
eventuais falhas na entrega regular dos géneros alimenticios;

5.27.4 Processar, embalar, armazenar, e conservar os géneros adquiridos em condi¢bes que
nao produzam, desenvolvam ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude dos comensais, devendo-se obedecer a legislagdo vigente relativa
as boas praticas de fabricagéao;

5.27.5 Controlar a temperatura no recebimento dos géneros alimenticios de acordo com as
caracteristicas especificas de cada produto, baseando-se nos critérios técnicos estabelecidos
pela legislagao pertinente e registrar em planilhas de controle interno;

5.27.6 Analisar a correta identificacdo do produto no rétulo: nome, composicéo e lote; nimero
do registro no Orgdo Oficial: CNPJ, enderego e outros dados do fabricante e do distribuidor;
temperatura recomendada pelo fabricante e condigdes de armazenamento; quantidade (peso) e
datas de validade, de fabricagdo de todos os alimentos e respectivo registro nos 6rgéos
competentes de fiscalizagdo e registrar em planilhas de controle interno;

5.27.7 Utilizar novos produtos ou marcas somente mediante prévia avaliacdo e expressa
aprovacgao da contratante;

5.27.8 Observar que géneros alimenticios ndo tenham contato direto com papel, papeldo ou
plastico reciclados;

5.27.9 No caso de trocas de embalagens, quando necessarias, deve-se eliminar o uso de
caixas de madeira ou papelao;

5.27.10 Estocar os géneros nao pereciveis sobre paletes, estrados ou prateleiras de material
liso, resistente, impermeavel e lavavel, respeitando-se o0 espaco minimo necessario para garantir
adequadas ventilagao, limpeza e desinfeccéo do local, quando for o caso;

5.27.11 Armazenar frutas e legumes em caixas plasticas especificas;

5.27.12 Devolver imediatamente ao fornecedor os lotes de materiais reprovados ou com prazo
de validade vencido e, caso a devolugdo imediata seja impossivel, devem ser devidamente
identificados e armazenados separadamente;

5.27.13 Acondicionar adequadamente as matérias-primas ou ingredientes que nao forem
utilizados na sua totalidade apds a abertura ou retirada da embalagem original, devendo ser,
pelo menos, identificados com as seguintes informagdes: designagcdo do produto, data de
fracionamento e prazo de validade;

5.27.14 Verificar nas etapas de recepgédo e armazenamento a temperatura das matérias-primas e
dos ingredientes que requeiram condi¢des especiais de conservacao e registrar em planilhas de
controle interno;

5.27.15 Acondicionar os géneros pereciveis sob refrigeracdo a temperatura ndo superior a 5°C
(cinco graus Celsius) ou sob congelamento a temperatura igual ou inferior a -18°C (menos
dezoito graus Celsius);

5.27.16 Monitorar e registrar em formularios proprios, conforme os Procedimentos Operacionais
Padréao - POPs elaborados pela contratada e autorizados pela contratante, a temperatura dos
equipamentos de armazenamento de alimentos a frio. Para tanto, todos os equipamentos de
armazenamento de alimentos a frio devem possuir termémetro na parte externa do equipamento.
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5.28.

A aquisigdo, armazenamento e distribuicdo de produtos descartaveis e materiais de limpeza,

especificamente, deverdo respeitar as seguintes obrigacdes e especificagdes:

5.29.

5.28.1 A contratada devera fornecer todo o material descartavel em quantidade suficiente para
a perfeita execug¢ao dos servigos, apresentando amostras para aprovagao sempre que solicitado
pela fiscalizagdo do contrato;

5.28.2 O plastico, para embalagem de frutas, bandejas, entre outros, deve ser atoxico, tipo fita
filme;

5.28.3 As canecas reutilizaveis deverdo possuir capacidade minima de 300 ml (trezentos
mililitros);

5.28.4 Os materiais descartaveis, assim como os de limpeza, devem ser apresentados com
embalagens integras, proprias para cada produto e com identificagédo correta no rétulo;

5.28.5 Os produtos de limpeza nunca deverao ser fracionados e colocados em embalagens que
nao sejam as originais;

5.28.6 Cada produto domissanitario devera possuir registro atualizado no Ministério da Saude e
atender a legislagao vigente;

5.28.7 No caso de utilizagdo dos saneantes domissanitarios, devem ser observados ainda o
prazo de validade, combinado com o prazo de planejamento de consumo.

O pré-preparo e o preparo dos alimentos deverdo respeitar as seguintes obrigagdes e

especificagoes:

5.29.1 Serem realizados por pessoal habilitado, observando-se as técnicas recomendadas pela
legislagao vigente;

5.29.2 Garantir que no tratamento térmico, todas as partes do alimento atinjam a temperatura
minima de 70°C (setenta graus Celsius) por 02 (dois) minutos;

5.29.3 No tratamento térmico com uso de temperaturas inferiores a 70° C (setenta graus
Celsius), devera ser observados as combinagbes de tempo e temperatura suficientes para
assegurar a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos;

5.29.4 Efetuar o descongelamento em condi¢gbes de refrigeracdo a temperatura inferior a 5°C
(cinco graus Celsius) ou em forno de micro- ondas, quando o alimento for submetido
imediatamente a cocgdo. Se ndo forem imediatamente utilizados, os alimentos submetidos a
descongelamento devem ser mantidos sob refrigeragdo e ndo devem ser recongelados;

5.29.5 Submeter os alimentos, para conservagdo a quente, a temperatura superior a 60°C
(sessenta graus Celsius) pelo tempo maximo de 06 (seis) horas;

5.29.6 Aquecer 6leos e gorduras a temperaturas nao superiores a 180°C (cento e oitenta graus
Celsius), sendo substituidos sempre que houver evidente alteragdo das caracteristicas
fisico-quimicas ou sensoriais, tais como, aroma e sabor e formacao intensa de espuma e
fumaca;

5.29.7 Submeter os alimentos ao processo de resfriamento, seja sob refrigeragdo ou
congelamento, para conservagao;

5.29.8 O resfriamento de um alimento preparado tem como objetivos minimizar o risco de
contaminagdo cruzada e reduzir o tempo de permanéncia do alimento sob temperaturas que
favoregam a proliferagdo microbiana;

5.29.9 O resfriamento do alimento pronto deve seguir as seguintes etapas:
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5.30.

a) A temperatura do alimento preparado deve ser reduzida de 60°C (sessenta graus
Celsius) para 10°C (dez graus Celsius) em até 02 (duas) horas;

b) Em seguida o alimento deve ser conservado sob refrigeracdo a temperatura
inferior a 5°C (cinco graus Celsius) ou congelado a temperatura igual ou inferior a -18°C
(menos dezoito graus Celsius).

5.29.10 Os alimentos refrigerados deverdo ser conservados sob refrigeragdo adequada até a
distribuicdo. Todo esse processo devera ser registrado em planilhas de controle interno;

5.29.11 Submeter os alimentos a serem consumidos crus ao processo de sanificacdo, a fim de
reduzir a contaminagéo superficial, utilizando solugdo com concentragdo de principio de cloro
ativo entre 2 e 2,5% (dois e dois virgula cinco por cento) ou similar;

5.29.12 Observar rigidamente a consisténcia, principios nutritivos e demais especificagdes dos
géneros alimenticios, sendo relevante a higienizagdo e a assepsia das preparagbes e
manipulacées de modo geral;

5.29.13 Higienizar os alimentos com produtos regulamentados pelo érgdo competente do
Ministério da Saude, aplicando de modo a evitar a presenga de residuos no alimento preparado.

A elaboracéo da alimentagao deve estar em conformidade com o padrao técnico alimenticio no

que se refere a:

5.31.

5.30.1 Valor energético;
5.30.2 Tipos de alimentos e preparagbes destes;

5.30.3 Fatores psicoldgicos relacionados com a aceitagdo do alimento, ou seja: odor, sabor e
textura;

5.30.4 Valor nutricional dentro do binbmio variedade e equilibrio;
5.30.5 Safra dos alimentos, ndo descuidando do aspecto qualidade;
5.30.6 Clima e as preparagdes servidas quanto a digestibilidade.

Para o preparo e a elaboracdo de refei¢cdes, deve-se ter rigor quanto a qualidade dos

alimentos, em especial nos seguintes aspectos:

5.32.

5.31.1 Utilizar carnes e derivados adquiridos em estabelecimentos que tenham Selo de
Inspecédo Federal (SIF), do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento ou do 6rgao
fiscalizador municipal;

5.31.2 Utilizar arroz parboilizado tipo 1 (um);

5.31.3 Utilizar feijao novo tipo 1 (um), com umidade até 15% (quinze por cento), carioquinha ou
preto;

5.31.4 Utilizar massas com ovos, de primeira qualidade;

5.31.5 Utilizar vegetais folhosos de primeira qualidade, sem defeitos, com folhas verdes, firmes
e bem desenvolvidas;

5.31.6 Utilizar legumes, raizes, tubérculos de primeira qualidade;

5.31.7 Utilizar frutas de primeira qualidade, firmes, sem defeitos, bem desenvolvidas, maduras
e sem apresentar pontos de prévia deterioragao.

A distribuicao das refeigbes no refeitério do RU devera respeitar as seguintes obrigagoes e

especificagoes:
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5.32.1 Armazenar as refeicbes prontas em pass through e disponibilizar no balcao térmico,
tornando-as visualmente agradaveis;

5.32.2 Para que a apresentacdo das refeicbes seja harmonica, deve ser explorado o colorido
dos alimentos e ser mantida inalterada durante todo o tempo de distribuigédo, ou seja, decorada,
limpa e arrumada, inclusive apds as necessarias reposicoes;

5.32.3 Os(as) copeiros(as) da contratada devem distribuir as refeicdes utilizando talheres
padronizados para cada preparagao, de modo a obedecer ao correto porcionamento das
preparagoes previsto neste documento;

5.32.4 Disponibilizar balangas eletrénicas com selo de fiscalizagdo atual do INMETRO nas
areas e recintos em que se fagam necessarias;

5.32.5 Sempre que houver dissenso quanto a gramatura servida no prato, a contratante se
reserva no direito de conferir o peso, devendo a contratada providenciar o imediato ajuste do
quantitativo;

5.32.6 Colocar termémetro para aferir e registrar em formulario proprio as temperaturas dos
equipamentos de conservacgao, das preparagdes ou dos alimentos durante todo o processo de
distribuicdo, observando-se os parametros previstos na legislacao;

5.32.7 Manter os alimentos sob rigoroso controle de tempo de exposigéo e temperatura, a fim
de nao ocorrer multiplicagdo microbiana, observando os seguintes critérios:

a) Balcao térmico com temperatura minima de 80° C (oitenta graus Celsius) a 90° C
(noventa graus Celsius);

b) Balcdo frio com temperatura maxima de 4° C (quatro graus Celsius), com
tolerancia até 10° C (dez graus Celsius);

c) Preparagdes quentes com temperatura superior a 60° C (sessenta graus Celsius)
por no maximo 6 (seis) horas.

d) Preparagoes frias com temperatura inferior a 5° C (cinco graus Celsius), com limite

de até 10° C (dez graus Celsius), por no maximo 4 (quatro) horas e com temperatura entre
10 (dez) e 21° C (vinte e um graus Celsius), por no maximo 2 (duas) horas;

5.32.8 Coletar diariamente amostras de peso minimo de 100 g (cem gramas) de todas as
preparagdes do cardapio servido para realizar o controle bacteriologico e, por conseguinte, o
controle da qualidade da alimentacdo a ser servida sempre que necessario, seguindo as
normativas estabelecidas pela Portaria 01, de 13 de janeiro de 2025, do Centro de Vigilancia
Sanitaria;

5.32.9 Realizar sempre que for solicitada pela contratante, analise microbiolégica dos
alimentos, equipamentos, utensilios, superficies e maos dos manipuladores, ficando os custos a
cargo da contratada;

5.32.10 Manter durante todo o horario da distribuicao da refeicdo o cardapio do dia e notificar a
contratante quaisquer substituicdes emergenciais, por quaisquer motivos, devendo as
substituicdes ser autorizadas por ela.

Da higienizagao das instala¢ées, utensilios, equipamentos e mobiliario

5.33. A higienizagéo das instalagdes, utensilios, equipamentos e mobiliario utilizados no RU devera
respeitar as seguintes obrigagdes e especificagdes:

5.33.1 Manter em perfeito estado de asseio e limpeza, o refeitério, areas de trabalho, utensilios,
equipamentos e mobiliario utilizados na prestagdo do servico, empregando produtos de
higienizagdo de boa qualidade e em quantidade suficiente nas diversas areas e superficies, de
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maneira a ndo causar danos as dependéncias e aos equipamentos, ndo deixando residuos ou
odores, garantindo assim a seguranga dos comensais do local, no que tange ao acesso e
permanéncia no espaco, como também a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos
distribuidos;

5.33.2 Efetuar supervisdo rigorosa do processo de higienizacdo das instalagdes fisicas,
equipamentos e utensilios, bandejas, pratos e talheres, visando garantir a sanidade
microbiolégica dos mesmos;

5.33.3 Adotar procedimentos descritos em POP especifico para a higienizagdo dos
equipamentos utilizados para o preparo e distribuicdo das refei¢des;

5.33.4 Utilizar produtos saneantes que obedegam as classificagbes e especificacdes
determinadas pela ANVISA e as recomendagdes do fabricante, devendo ser identificados e
armazenados em local reservado para essa finalidade;

5.33.5 Utilizar detergentes e desinfetantes a base de quaternarios de aménia na concentracao
de férmula licenciada pela Anvisa para limpeza e desinfecgdo de bancadas, equipamentos e do
proprio refeitorio;

5.33.6 Utilizar maquina de lavar louga para a higienizagéo das lougas, talheres e bandejas;

5.33.7 Utilizar solugdo com concentracao de principio de cloro ativo entre 2 (dois) e 2,5% (dois
virgula cinco por cento) ou similar para sanificagdo de copos ou canecas nao autoclavados;

5.33.8 Higienizar diariamente coletores de residuos, que deverdo ser de cor branca,
acondicionando, posteriormente, sacos de lixo de tamanho compativel com o respectivo coletor.
Além disso, os coletores utilizados para deposicdo dos residuos das areas de preparacgao,
armazenamento e distribuicdo de alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem
contato manual,

5.33.9 Observar a Resolugdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos
equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

5.33.10 Adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido pela Lei n°
12.862, de 17 de setembro de 2013 e Lei n® 14.026, de 15 de julho de 2020.

Da Gestao Integrada de Residuos Sélidos

5.34. A contratada deve responsabilizar-se pela capacitagdo dos funcionarios e pelo
acompanhamento diario das atividades que inclua medidas de reeducagédo ambiental, redugéo na fonte,
reutilizacdo e encaminhamento para reciclagem.

5.35. Acondicionar devidamente os residuos sélidos de acordo com a sua natureza em recipientes
dotados de sacos plasticos adequados, tampa e sistema de acionamento sem contato manual em cada
area de producao de refeigbes, e remové-los sempre que necessario.

5.36. Fornecer sacos plasticos nos tamanhos adequados a sua utilizagdo, com vistas a otimizacao
em seu uso, bem como a reducao da destinagao de residuos sélidos.

5.37. Armazenar os residuos solidos de origem alimentar temporariamente sob refrigeragdo até o
momento de sua remogao para destinacgao final.

5.38. Atender prioritariamente, quando solicitada pela contratante, seja por tempo determinado ou
indeterminado, destinagdo de residuos organicos ou inorganicos para usufruto do ensino, pesquisa e
extensdo e quando nao, dar a destinagao correta, com base legal.
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5.39. Realizar a separagdo e o armazenamento, que ndo devera ser por periodo maior a uma
semana, do 6leo usado, de origem animal, vegetal ou mineral, destinando-o corretamente, sendo
expressamente proibido o descarte deste na rede de esgoto ou no abrigo de lixo.

5.40. Elaborar Procedimentos Operacionais Padronizados - POPs e registros para Gestao Integrada
dos Residuos gerados no processo produtivo de refei¢des.

5.41. Observar a possibilidade de aproveitamento maximo dos alimentos durante o planejamento, a
aquisicao de géneros e a produgdo das refeigdes diarias, utilizando-se técnica especifica para cada
etapa do processo produtivo das refeigdes.

5.42. Atender as exigéncias legais de sustentabilidade social na execugao do servigo, especialmente
no que se refere a fornecer os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios para a
execugao de servigos.

5.43. Seguir as normas técnicas de saude, higiene e de seguranga do trabalho, de acordo com as
normas vigentes.

5.44. No caso da implantagdo de Coleta Seletiva de Residuos Sélidos, no municipio ou pela
contratante, deverdo ser observadas as seguintes regras:

5.44.1 MATERIAIS NAO RECICLAVEIS: sdo todos os materiais que ainda ndo apresentam
técnicas de reaproveitamento e estes sdo denominados REJEITOS, como: lixo de banheiro,
papel higiénico, lenco de papel e; outros como: ceramicas, pratos, vidros pirex e similares; trapos
e roupas sujas; toco de cigarro; cinza e ciscos - que deverao ser segregados e acondicionados
separadamente para destinagdo adequada; acrilico; lampadas fluorescentes - séao
acondicionadas em separado; papéis plastificados, metalizados ou parafinados; papel carbono e
fotografias; fitas e etiquetas adesivas; copos descartaveis de papel; espelhos, vidros planos,
cristais; pilhas — sdo acondicionadas em separado e enviadas para fabricante;

5.44.2 MATERIAIS RECICLAVEIS: Para os materiais secos reciclaveis devera ser seguida a
padronizagdo internacional para a identificagdo, por cores, nos recipientes coletores (VERDE
para vidro, AZUL para papel, AMARELO para metal, VERMELHO para plastico e BRANCO para
lixo ndo reciclavel).

5.45. Deverao ser disponibilizados recipientes adequados para a coleta seletiva:

a) VIDROS: recipiente verde adequado para a coleta seletiva;

b) PLASTICOS: recipiente vermelho adequado para a coleta seletiva;
c) PAPEIS SECOS: recipiente azul adequado para a coleta seletiva;
d) METAIS: recipiente amarelo adequado para a coleta seletiva.

Dos servicos de controle integrado de pragas e vetores (desinsetizagao e desratizagao)

5.46. Os servigos de controle integrado de pragas e vetores, desinsetizagéo e desratizagao, deveréao
ser efetuados com a periodicidade recomendada pelos érgdos reguladores da matéria pertinente
(Portaria MS 1.428/93 e resolu¢des da ANVISA RDC n° 275/02 e RDC n° 216/04), incluindo barreiras
fisicas e 0 emprego adequado de praguicidas, atendendo a legislagdo e normas da Vigilancia Sanitaria.

5.47. Deverdo ser realizadas todas as agdes, buscando garantir a auséncia de vetores e pragas
urbanas na edificagdo, equipamentos, moéveis e utensilios, a fim de evitar a contaminagdo dos
alimentos.

5.48. O controle integrado de pragas devera ser realizado por pessoal treinado de empresa
especializada, habilitada nos termos da Portaria MS 1428/93 e resolugdes da ANVISA RDC n° 275/02 e
RDC n° 216/04, cuja aplicagdo de produtos somente podera ser realizada quando adotadas todas as
medidas de prevengao nas instalagdes, insumos e alimentos.
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5.49. As desinsetizacbes deverdo ser realizadas em horarios em que ndo ha manipulagdo de
alimentos e atendimento ao publico.

5.50. Os produtos utilizados devem possuir registro no Ministério da Saude e os comprovantes de
realizagdo do servigo devem ser arquivados na unidade e fornecidos em copia a fiscalizagao.

5.51. A empresa responsavel pela realizagcdo do servigo deve possuir alvara de funcionamento,
sanitario, ambiental e um responsavel técnico habilitado.

Da responsabilidade, dimensionamento e setorizagdao da mao de obra

5.52. A contratada sera responsavel pelas despesas pertinentes a contratagao, tais como: salarios e
demais vantagens (periculosidade ou insalubridade, seguros de vida e outros de natureza profissional
ou ocupacional), recolhimentos de obrigagbes e tributos pertinentes (impostos, contribuicbes
previdenciarias, encargos trabalhistas e comerciais).

5.53. A contratada devera manter um quadro completo de pessoal para atender a quantidade de
refeicbes a serem produzidas e distribuidas, de modo a cumprir plenamente as obrigagdes contratuais
assumidas e a legislacdo vigente.

5.54. A contratada devera fornecer mensalmente a fiscalizacdo da UFOB, a relagdo nominal,
atualizada, de seus funciondrios com os respectivos numeros de documento de identidade e categoria
profissional.

5.55. A contratada devera manter, permanentemente, nas dependéncias da producao e distribuigao,
profissional graduado em Nutricdo, com registro ativo e regular no Conselho Regional de Nutricionistas
- CRN para atuar como supervisor dos servicos e acompanhar o cumprimento das obrigagbes
assumidas.

5.56. A contratada devera disponibilizar funcionarios exclusivos e qualificados para exercer as
atividades administrativas, incluindo os servicos de controle de acesso ao refeitério, cadastramento dos
comensais e vendas de refeicdes, os quais deverdo permanecer na portaria e no espaco reservado
para tal, respectivamente, e ndo adentrar a area de apoio do refeitério, nem manipular alimentos
preparados, embalados ou n&o, constituindo obrigagdo da contratada a designacdo de funcionarios
especificos para atuar nesse setor, assim como na produgao das refeicoes.

5.57. A visita de pessoal externo devera ser previamente autorizada pela equipe de fiscalizagdo da
contratante.

5.58. Os visitantes autorizados deverao estar devidamente paramentados, para manter as condigbes
higiénico-sanitarias adequadas no local.

5.59. Efetuar supervisao rigorosa do processo de higienizagédo das instalagdes fisicas, equipamentos
e utensilios, bandejas, pratos e talheres, visando garantir a sanidade microbiolégica dos referidos itens.

5.60. Para garantir a manutencdo da qualidade do servicos, a contratada devera elaborar e
implementar o Manual de Boas Praticas e de Procedimentos Operacionais Padronizados - POPs de
acordo com as Resolugbes RDC n° 275/2002 e RDC n° 216/2004 da ANVISA/Ministério da Saude,
dentre outras legislagbes pertinentes em vigor, adequando-o a execugéo do servigo.

5.61. Os documentos supramencionados, bem como os seus registros de execugao, devem estar
disponiveis para as fiscalizagbes e auditorias, devendo ser mantidos em local de facil acesso para
consulta quando solicitados pela fiscalizagao, bem como disponiveis para o uso dos colaboradores.

5.62. A contratada devera manter funcionario encarregado da higienizagdo do(s) balcao(des)
térmico(s) e do piso durante todo o tempo de distribuicao das refei¢des. O funcionario responsavel pela
higienizacdao do piso, ndo podera ser o mesmo responsavel pela distribuicdo da refeicdo e da
higienizagao do(s) balcao(s) térmico(s).
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5.63. A contratada devera apresentar cronograma de treinamento dos funcionarios, promover
capacitacéo da equipe operacional no inicio da realizagao do servigo, ao longo de sua prestagéo e toda
vez que houver substituicdo ou nova contratagdo, em conformidade com as legisla¢des vigentes.

5.64. A contratada devera comunicar a contratante a realizagdo de testes com funcionarios em
periodo de experiéncia, bem como identificar, acompanhar, orientar adequadamente e treina-los de
forma pratica para exercer as rotinas estabelecidas nas dependéncias da contratante.

5.65. A contratada devera realizar, as suas expensas, exames peridodicos de saude de seus
funcionarios, inclusive exames especificos de acordo com as normas vigentes, a fim de que seu quadro
de pessoal permanega em condigbes de saude compativeis com suas atividades; e devera apresentar
comprovantes a contratante sempre que solicitado.

5.66. A contratada devera uniformizar os funcionarios no inicio da vigéncia do contrato, com no
minimo duas mudas novas de uniforme e Equipamentos de Protecdo Individual - EPls, para o
desempenho das fungdes especificas, além de renovar, sempre que necessario, ao longo do contrato.

5.67. Na execugado das tarefas diarias, a contratada devera orientar os colaboradores da area de
producéo e distribuicdo quanto a obrigatoriedade de:

5.67.1 Paramentar-se somente no local de trabalho, usando uniformes completos, de cor
branca, limpos e passados, assim como os EPls;

5.67.2 Portar identificagdo funcional (cracha);

5.67.3 Manter-se asseado, ndo usar barba/bigode, nem maquiagem e conservar as unhas
curtas, limpas e sem esmalte;

5.67.4 Utilizar touca e rede de cabelo, de maneira que os cabelos permanecam totalmente
cobertos;

5.67.5 Manter os sapatos e botas limpos;

5.67.6 Manter a higiene adequada das maos, lavando cuidadosamente ao chegar ao trabalho,
antes e ap6s manipular alimentos, apds qualquer interrupgdo do servigo, apds tocar materiais
contaminados, apds usar os sanitarios e sempre que se fizer necessario.

5.67.7 Usar luvas descartaveis sempre que for manipular alimentos prontos para consumo ou
trocar de funcao ou atividade e ndo dispensar a lavagem frequente das maos, devendo as luvas
serem descartadas corretamente ao final do procedimento;

5.67.8 Usar mascara descartavel quando for manipular alimentos prontos ou cozidos, e
troca-las, no maximo, a cada 30 (trinta) minutos, descartando- as corretamente;

5.67.9 Nao usar jbias, bijuterias, relégio e outros aderegos e adornos, bem como telefone
celular e fones de ouvido durante a execugao dos servigos;

5.67.10 Os EPIs a serem utilizados, assim como a paramentacdo, cuidados e demais
procedimentos de higiene pessoal, serdo supervisionados diariamente pela contratada;

5.67.11 A contratada devera manter o padrao de qualidade e uniformidade da alimentagcao e do
servigo, independente das escalas de servigos adotadas e de eventual falta de assiduidade;

5.67.12 A contratada devera, ainda, coibir veementemente a pratica de desvio de fungéo de seus
funcionarios, sobretudo em relagdo a cobertura de auséncias de outros funcionarios.

Da disponibilidade de vagas de estagios

5.68. Como parte de sua responsabilidade socioeducativa, a contratada devera firmar termo de
convénio de estagio com a Universidade visando a disponibilizacdo de vagas de estagio (obrigatério ou
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ndo obrigatério) destinadas exclusivamente aos estudantes do curso de Graduacdo em Nutrigdo da
UFOB, proporcionando campo de pratica nas dependéncias do Restaurante Universitario.

Da Capacitagdao de mao de obra

5.69. A contratada sera responsavel pela selegdo, contratagdo, capacitagdo e manutengao de
recursos humanos em quantidade suficiente para a prestacéao eficiente do servico como um todo, além
de apresentar um plano de capacitagao da equipe de pessoal operacional, administrativo e técnico,
bem como a descri¢gao dos indicadores utilizados para avaliagado de desempenho profissional, sendo os
comprovantes validados e o plano aprovado pela contratante.

5.70. A contratada devera assegurar que todos os seus funcionarios envolvidos na operagao do
Restaurante Universitario recebam treinamento adequado e continuo, visando a exceléncia no
desempenho de suas fungdes.

5.71. O treinamento devera abranger, mas nao se limitar a, as seguintes areas:

5.71.1 Normas de higiene e seguranca alimentar, incluindo manipulacéo e preparo de alimentos
de acordo com as regulamentacdes vigentes;

5.71.2 Atendimento ao cliente e técnicas de comunicagao eficazes;

5.71.3 Primeiros socorros e procedimentos de emergéncia;

5.71.4 Conhecimento sobre alergénicos e preparacao de alimentos para dietas especiais;
5.71.5 Capacitagcdo em sustentabilidade e praticas de redugéo de desperdicio.

5.72. A contratada sera responsavel por manter registros atualizados de todos os treinamentos
realizados, incluindo datas, conteudos abordados e lista de funcionarios capacitados.

5.73. A contratada devera fornecer certificados de conclusao de treinamento para cada funcionario,
os quais deverao estar disponiveis para verificacdo pela contratante a qualquer momento.

5.74. A contratante podera solicitar treinamentos adicionais caso identifique a necessidade de
atualizacdo ou aprimoramento das competéncias dos funcionarios.

5.75. A falta de capacitagdo adequada dos funcionarios terceirizados podera resultar em penalidades
conforme estabelecido no contrato, incluindo multas ou rescisédo contratual.

5.76. A contratada devera garantir que os treinamentos sejam realizados por profissionais
qualificados e com experiéncia comprovada na area de alimentagao e servigos.

5.77. Os treinamentos deverao ser planejados de forma a nao interferir no horario de funcionamento
do Restaurante Universitario, garantindo assim a continuidade e qualidade do servigo prestado.

Informagdes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.78. A demanda do 6rgao tem como base as seguintes caracteristicas:
Do Sistema Eletronico de Controle de Acesso

5.79. O Sistema Eletronico de Controle de acesso dos usuarios, devera ser fornecido e mantido pela
contratada e que, preferencialmente, funcione via Web, identifique as pessoas beneficiarias do objeto
da contratagdo, via equipamentos registradores tipo catraca, com as seguintes caracteristicas
(similares ou superiores): leitor facial, leitor de QR Code, comunicagao TCP/IP.

5.80. A solugdo de acesso a ser disponibilizada pela contratada deve apresentar:

5.80.1 equipamento catraca de leitor facial que tenha a capacidade de reconhecer pelo menos
50 mil rostos e detectar o rosto vivo, impedindo o reconhecimento por meio de imagens ou
videos, rapidez de reconhecimento inferior a 0,5 segundos, identificagdo de rosto com mascara
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de protecao e dispor de software para gerenciamento de faces e SDK para comunicagdo com o
leitor;

5.80.2 padrdao de estrutura de informacdo capaz de permitir a exportagdo/importacdo de
informacgdes, garantindo a eficiéncia e a sinergia com os sistemas da contratante;

5.80.3 emissao de relatérios de frequéncia dos estudantes, niumero de refeigcdes servidas, por
periodo (diario, semanal, mensal) e por tipo (integral ou subsidiada), além de conter, no minimo,
a matricula e nome do estudante, data e hora do acesso;

5.80.4 permitir 0 acesso direto a base de dados do sistema e arquivos de logs, a qualquer
momento, para a equipe de Tecnologia da Informagdo (Tl) da contratante, para eventuais
auditorias.

5.81. A contratada sera responsavel pelo fornecimento, monitoramento, manutencdo e
disponibilidade de todos os recursos necessarios, sejam materiais ou pessoais, para o funcionamento
do Sistema Eletrénico de Controle de Acesso.

5.82. A contratada devera cadastrar todos os estudantes assistidos pela Politica de Assisténcia
Estudantil no Sistema Eletrénico de Controle de Acesso a partir da listagem a ser fornecida e atualizada
pela contratante.

5.82.1 A contratante fica responsavel por fornecer lista atualizada dos estudantes assistidos,
contendo a matricula e nome do estudante, CPF, categoria e o tipo de refei¢gdo autorizada;

5.82.2 O software de controle de entrada da contratada deve conter, no minimo, o nome
completo, nimero de matricula e CPF do estudante, além do registro da sua categoria (integral
ou subsidiada), a data (dia do més, dia da semana), o tipo de refeicdo (almogo ou jantar)

5.83. Fica a critério da contratada a forma de controle de acesso dos demais comensais do
Restaurante Universitario, podendo ser, inclusive, pelo Sistema Eletrénico de Controle de Acesso,
desde que resguardada as condi¢des anteriormente exigidas.

5.84. A contratada fornecera treinamento relativo ao Sistema Eletrénico de Controle de Acesso,
capacitando os responsaveis técnicos de Tl da contratante:

a) para apurar, por meio de relatérios, a frequéncia dos estudantes, o nimero de refeicbes
servidas, por periodo (diario, semanal, mensal) e por tipo (integral ou subsidiada);
b) para operar e instruir quanto aos acessos e agdes necessarias para realizagdo de

possiveis auditorias, diligéncias ou consultas ao sistema.

5.85. Para casos excepcionais que inviabilizam a validagdo facial em tempo real, considerando a
indisponibilidade de internet ou de energia elétrica, falha nas catracas, no leitor facial, na comunicagao
da rede ou falha no software do Sistema Eletrénico de Controle de Acesso, a contratada devera
disponibilizar mediante autorizacdo expressa da contratante, planilha impressa para registro manual de
entrada dos estudantes assistidos.

5.85.1 A fiscalizagdo da contratante fica responsavel por fornecer lista atualizada dos
estudantes assistidos, contendo a matricula e nome do estudante, CPF, categoria e o tipo de
refeicdo autorizada.

5.85.2 O controle de acesso manual sera feito mediante a apresentagdo, pelo estudante
assistido, de documento oficial com foto e CPF, Carteira de Identidade (RG), Carteira Nacional
de Habilitacdo (CNH), Carteira de Trabalho, Passaporte, Carteiras de Conselhos Regionais e
Boletim de Ocorréncia emitido em data correspondente aos ultimos 5 dias da data de
apresentacdo a contratada em caso de extravio, roubo/furto ou perda, sendo a responsabilidade
desse controle inteiramente da contratada.
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5.85.3 Disponibilizar funcionario(s) para controlar o acesso ao local de fornecimento das
refeicdes no Restaurante Universitario

Dos equipamentos, utensilios e materiais a serem disponibilizados pela CONTRATANTE

5.86. Para a perfeita execugdo dos servigos, a contratante disponibilizara para a contratada,
equipamentos, utensilios, materiais e mobiliario pertencentes ao patriménio da instituicdo, nas
quantidades descritas no ANEXO III.

5.86.1 A disponibilizacdo de equipamentos, ferramentas, utensilios, materiais e mobiliario pela
contratante, ndo desobriga a contratada de providenciar outros materiais ou equipamentos
necessarios a execugao dos servigos;

5.86.2 A composicdo da listagem do ANEXO Il podera ser alterada com acréscimos ou
supressbes até a efetivagdo da contratacdo, em virtude de novas aquisi¢bes, alteragao das
condigdes dos bens ou de baixas patrimoniais.

5.87. A contratada deve se responsabilizar pela guarda, zelo e manutengao preventiva e corretiva
dos equipamentos, utensilios, materiais e mobiliario pertencentes ao patriménio da contratante durante
toda a vigéncia do contrato.

5.88. Os equipamentos, utensilios, materiais e mobiliarios existentes nas dependéncias da
contratante, por ocasido do contrato, seréo relacionados e entregues a empresa contratada, que devera
assinar o Termo de Cessao de Uso de Bem Mdvel (ANEXO 1V), apés emissdo da Ordem de Servigos.

5.88.1 Sob nenhuma hipdtese a contratada podera retirar das dependéncias do Restaurante
Universitario qualquer item que conste no Termo de Cessdo de Uso de Bem Mdvel, sem a
autorizagao prévia da contratante.

5.89. O uso ou manipulagdo dos equipamentos, utensilios, materiais e mobiliarios devera ser
realizada por pessoal qualificado e treinado a opera-los, sendo de responsabilidade da contratada os
treinamentos necessarios a execugao dos servigos.

5.90. A contratada deve apresentar a contratante o inventario semestral de todos os equipamentos,
utensilios, materiais e mobiliario pertencentes ao patriménio da instituicdo, devendo apresentar o plano
de reposicao ou substituicao para ciéncia e aprovacao da contratante.

5.91. A contratada deve responsabilizar-se, durante a toda a vigéncia do contrato, pela substitui¢cao,
no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, de todo equipamento, utensilio, material ou mobiliario
danificado, extraviado, furtado ou roubado, por outro do mesmo tipo e modelo, mantendo a qualidade e
o0 quantitativo do material inicialmente disponibilizado pela contratante, devendo manter-se as
caracteristicas e especificacdes da peca original e ndo havendo 6nus para a contratante.

5.91.1 Em caso de dano, a contratada devera apresentar a fiscalizagdo do contrato um laudo
técnico que indique a possibilidade de reparo, necessidade de manutengao ou de substituicao,
para ciéncia e aprovacao da contratante;

5.91.2 Em caso de extravio, furto ou roubo, a contratada devera apresentar a fiscalizagao do
contrato o respectivo Boletim de Ocorréncia;

5.91.3 Quando da substituicdo, a contratada deve emitir um Termo de Doacdo, declarando

estar doando o equipamento, utensilio, material ou mobilidrio a contratante, e entrega-lo
juntamente com a copia da Nota Fiscal correspondente a aquisigao.

5.92. A contratante podera aplicar glosas e/ou sangdes administrativas, caso a contratada nao

obedeca ao que foi estabelecido no que se refere a reposigdo, manutengcdo ou substituicdo de
equipamentos, utensilios, materiais e mobiliarios.
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5.93. A contratada devera apresentar em até 15 (quinze) dias apds a emissdo da Ordem de
Servigos, um plano de manutengédo preventiva e corretiva com estipulagdo de prazos, bem como
manter um livro de registro de visitas técnicas e de todas as operagdes de prevengdo e correcao
realizadas.

5.94. A execugdao da manutencdo preventiva ou corretiva devera ser realizada por pessoal
qualificado, ficando a contratada, totalmente responsavel pelas despesas com a prestagao dos servigos
de adequacao ou manutengao necessarios.

5.95. A manutengéo corretiva devera ocorrer no prazo de 2 (dois) dias apds a detecgéo da avaria
para pequenos reparos e até 15 (quinze) dias apds a deteccdo da avaria de grande monta e sera
realizada sem prejuizo da adequada execugdo dos servigos, de modo a nao afetar a seguranca
patrimonial e pessoal, assim como o funcionamento do préprio restaurante.

5.96. Na hipdtese da manutencédo corretiva do equipamento avariado ndo ocorrer nos prazos
estipulados, a contratada devera providenciar laudo técnico emitido por empresas ou profissionais
especializados tecnicamente para atestar a complexidade da resolugdo do problema e estabelecer o
prazo necessario para corregao.

5.96.1 Caberd a contratada substituir prontamente o equipamento por outro igual ou similar,
préprio ou alugado, até o término do reparo ou conserto.

5.97. Ao término do contrato, a contratada deve devolver em perfeito estado de conservagéao,
equipamentos, utensilios, materiais e mobiliarios que foram disponibilizados pela contratante.

5.97.1 A contratada deve providenciar a contagem e verificagdo do estado de conservagéao dos
equipamentos, utensilios, materiais e mobiliarios com antecedéncia minima de 60 (sessenta)
dias do término do contrato, para possiveis reparos, substituicbes ou reposi¢des.

Da concessao onerosa de uso do espacgo do Restaurante Universitario

5.98. A contratada devera pagar a contratante um valor mensal referente a uma taxa pelo uso da
area da cozinha industrial e anexos que totalizam cerca de 2.407,75 m? (ANEXO VI - Area do
Restaurante Universitario).

5.99. A contratada providenciara uma vistoria técnica no inicio da vigéncia do contrato, quando as
partes assinardao o Termo de Vistoria de Cessdo de Uso de Imdével (ANEXO V), que descreve as
condi¢des das instalagdes fisicas do imével e arrolamento dos moveis e equipamentos da contratante a
serem cedidos para operacionalizagdo das atividades, objeto desta licitagdo, constando o estado de
conservacgao e funcionamento fisico.

5.100. Para o primeiro ano de contrato, o valor mensal da taxa de uso do imével sera de R$ 4.918,96
(quatro mil, novecentos e dezoito reais e noventa e seis centavos).

5.101. A taxa de uso do imével sera reajustada anualmente com base na variagdo anual do indice
Geral de Pregos do Mercado - IGP-M, ou outro que vier a substitui-lo.

5.102. A taxa de uso do imdvel sera reajustada caso os valores da contrapartida de despesas de agua
e energia elétrica sejam majorados para além do que foi estimado nos Estudos Técnicos Preliminares.

5.102.1 Para fins de acompanhamento da utilizagdo da infraestrutura publica, a contratante
instalard sistema préprio de medicdo ou outro mecanismo técnico destinado a afericdo do
consumo de agua e energia elétrica decorrente das atividades desenvolvidas pela contratada,
inclusive por meio de derivagédo hidraulica (sangria) ou solugdo tecnicamente equivalente, bem
como utilizara os sistemas existentes ou outros meios tecnicamente idéneos para aferigdo de
consumo associado a infraestrutura cedida.
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5.102.2 Os dados obtidos pelos sistemas de medigcéo e pelos demais mecanismos de afericdo
adotados pela contratante servirdo como parametro objetivo para subsidiar a fiscalizagdo
contratual e eventual revisdo da taxa de uso do imével, observados os principios da motivagao,
da proporcionalidade e do equilibrio econémico-financeiro do contrato.

5.103. O pagamento da taxa devida pelo uso do imoével devera ser feito até o 10° (décimo) dia util de
cada més, por meio do Guia de Recolhimento da Unido - GRU e o primeiro pagamento sera efetuado
no més subsequente ao inicio da prestagéo de servicos.

5.103.1 Apds a realizagdo do pagamento da GRU, a contratada devera enviar o comprovante
para a contratante.

5.104. Durante a ocorréncia de greve, férias, recessos ou de outros fatos que impegam o
funcionamento normal das atividades académicas (motivo de forga maior), o valor do recolhimento
mensal do pagamento da taxa de uso do imovel sera proporcional aos dias de funcionamento normal,
sendo o limite minimo de recolhimento de 25% (vinte e cinco por cento) do valor mensal normal.

5.104.1 Cabera a contratada encaminhar a fiscalizagédo do contrato, a solicitacdo de reducdo dos
valores e a comprovagao dos fatos ou atos que impediram o funcionamento do Restaurante
Universitario.

5.104.2 Para o célculo do valor referente ao recolhimento mensal, nas ocorréncias citadas
acima, sera considerado o més com 30 (trinta) dias e sera utilizada a seguinte metodologia:

Valor recolhimento total mensal / 30= R$ (recolhimento diario)

R$ (recolhimento diario) x n° dias de funcionamento normal = Recolhimento mensal com
desconto

5.104.3 Os eventuais processos administrativos de alteragdo do valor do recolhimento mensal
deverao ser apensados ao processo originario do contrato.

Da manutencgao e benfeitorias referentes a infraestrutura fisica objeto de concesséao de uso

5.105. Ao inicio da vigéncia do contrato, a contratante entregara a contratada, acompanhado das
chaves da area concedida, relatério informando as condi¢cdes da area, que devera ser entregue nas
mesmas condi¢des ao final da vigéncia contratual.

5.105.1 Caso haja qualquer divergéncia entre as condi¢des iniciais da area concedida e as
condicdes no final da vigéncia contratual, a contratada obriga-se a executar as agbes
necessarias aos reparos.

5.105.2 Caso o periodo necessario para a execugao dos reparos ultrapasse a vigéncia
contratual, a contratada obriga-se a efetuar o pagamento da contraprestacdo até a data da
efetiva desocupacao.

5.106. As obras, reformas ou adaptagdes a serem realizadas no imoével objeto de concessao onerosa
de uso que importarem na seguranca ou solidez do prédio serdo executadas pela contratante, sendo
que as demais serdo executadas pela contratada, as suas exclusivas expensas, sem direito a retencao
ou indenizagao.

5.107. Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na area concedida, ainda que imprescindivel,
€ obrigatdria a prévia e expressa autorizagao por escrito da contratante.

5.107.1 Os bens moveis imobilizados e as benfeitorias assim constituidas pelo resultado de
possiveis trabalhos de adaptacdo do espago reverterdo automaticamente ao patriménio da
contratante, sem que caiba a contratada qualquer indenizag¢ao ou direito da retengao.
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5.108. Findado o contrato que deu origem a concessao de uso, a contratante podera,
justificadamente, exigir que as benfeitorias ou modificagdes introduzidas sejam retiradas as expensas
da contratada, que, neste caso, ficara obrigada a pagar a concessdo mensal devida até que a area
objeto do ajuste seja efetivamente restituida a contratante.

5.109. A contratada responsabilizar-se-4 pelas redes de instalagbes internas (redes elétricas,
hidraulicas, de gases, de logica, dentre outras) da area concedida, devendo manté-las em perfeitas
condi¢des de uso e funcionamento, devendo para isso:

5.109.1 Comunicar por escrito a contratante qualquer dano ou avaria as instalagdes, ficando
obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados e a apresentagdo de plano de reparo ou
manutengao;

5.109.2 Providenciar imediatamente o reparo das instalagdes ou mesmo a substituicdo por outra
nova, em caso de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive, por seus empregados ou
prepostos, no desempenho de suas tarefas ou em conexdo com elas;

5.109.3 Realizar acréscimos de cargas elétricas nas redes de instalagdo somente apds serem
devidamente analisados pela contratante, por meio de aprovagao prévia e por escrito do setor
técnico responsavel,

5.109.4 Obter a prévia aprovacao da contratante para instalar qualquer material ou equipamento
elétrico na area concedida apds a emissédo da Ordem de Servigos;

5.109.5 A realizagao de adaptacgao da area ndo podera interferir nas atividades das demais, nem
interromper o funcionamento do Restaurante Universitario.

5.110. A contratada sera responsavel pela realizacdo das manutengbes preventivas, preditivas e
corretivas da infraestrutura fisica e das instalagdes objeto da concessao de uso, incluindo, mas nao se
limitando, as caixas de gordura e rede de esgoto, ao gerador, ao sistema de exaustio, as camaras frias
e aos demais equipamentos e sistemas necessarios ao regular funcionamento do Restaurante
Universitario.

5.111. As despesas decorrentes dessas manutengdes, bem como da operagao ordinaria dos
equipamentos, correrdo integralmente as expensas da contratada, incluindo custos com mao de obra,
materiais, pecgas, insumos, lubrificantes, combustiveis, dleo, filtros, limpeza, testes, revisdes periddicas
e demais providéncias necessarias a conservagao, seguranga e funcionamento adequado das
instalagdes.

5.112. Em relagcao ao gerador, cabera a contratada assegurar sua plena condigdo de funcionamento,
responsabilizando-se pelo abastecimento de combustivel, controle e substituicdo de dleo, revisdes
técnicas, testes operacionais e demais procedimentos recomendados pelo fabricante ou exigidos pelas
boas praticas de manutencéo.

5.113. A contratada devera manter registros das manutenc¢des realizadas, com indicagdo da data,
servigo executado, responsavel técnico ou empresa executora, pegas ou insumos utilizados e eventuais
recomendacdes, devendo apresenta-los a contratante sempre que solicitado.

Da possibilidade de exploragdo econdmica acesséria compativel com a execucao contratual

5.114. A contratada podera desenvolver exploragdo econdmica acessoria da estrutura operacional do
Restaurante Universitario, desde que preservada integralmente a prioridade do atendimento
institucional da UFOB.

5.115. Nesse contexto, podera ser autorizada a produgdo complementar de refeicées destinadas a
terceiros, inclusive por meio de:

a) fornecimento de marmitas;
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b) execugao de contratos privados;

c) atendimento a outros 6rgaos ou entidades publicas;

d) fornecimento eventual para eventos institucionais;e

e) outras atividades economicamente compativeis com o objeto principal da contratagéo.

5.116. A eventual autorizacdo para exploragao econdmica acessoéria da estrutura operacional do
Restaurante Universitario devera observar limites e condicionantes destinados a preservacéo da
finalidade publica principal da contratagao, permanecendo o atendimento a comunidade académica da
UFOB como atividade prioritaria e prevalente da execugao contratual.

5.117. A Contratada podera realizar produgao complementar destinada a terceiros, desde que
atendidas, cumulativamente, as seguintes condi¢des:

a) inexisténcia de prejuizo a regularidade, continuidade, qualidade e tempestividade do
fornecimento de refei¢cdes destinadas a Universidade;

b) preservagéo integral da capacidade operacional necessaria ao atendimento da demanda da
contratante;

c) observancia das normas sanitarias, trabalhistas, ambientais e de seguranga aplicaveis a
execugao dos servigos;

d) manutencdo das condigbes adequadas de higiene, armazenamento, rastreabilidade e controle
de qualidade dos alimentos;

e) compatibilidade entre a atividade complementar desenvolvida e a capacidade operacional
efetivamente disponivel da cozinha industrial;

f) vedacado a utilizagdo da infraestrutura institucional para atividades incompativeis com o objeto
contratual ou que comprometam a finalidade publica da contratagao;

g) responsabilidade integral da contratada pelos custos, insumos, pessoal, tributos, encargos e
obrigacdes decorrentes das atividades acessoérias eventualmente desenvolvidas;

h) obrigagdo de segregagédo administrativa, documental e operacional minima entre a execugao
contratual destinada a contratante e as atividades complementares realizadas para terceiros,
especialmente para fins de fiscalizagdo contratual, sanitaria, trabalhista e contabil;

i) submissdo integral das atividades acessorias a fiscalizagdo da contratante, inclusive quanto ao
controle de utilizagado da infraestrutura publica disponibilizada;

j) possibilidade de limitacdo, suspensdo ou vedagdo das atividades complementares pela
contratante sempre que constatado risco a adequada execugdo do objeto principal da
contratagao.

5.118. A exploracdo econbmica acessoria ndo gerara qualquer espécie de exclusividade comercial,
direito de exploragdo autbnoma do espacgo publico ou garantia de demanda minima por parte da
contratante, permanecendo a utilizagdo da infraestrutura condicionada ao interesse publico e as
necessidades da contratante.

5.119. Verificado, mediante analise técnica, que a comercializagdo de refeigbes para terceiros gera
incremento relevante no consumo de agua e energia elétrica custeados pela contratante, sera realizada
a revisao da taxa de uso do imdvel, de forma proporcional ao impacto efetivamente apurado.

5.120. A eventual revisdo prevista no item anterior sera fundamentada em estudos técnicos
elaborados pela contratante, com base nos dados efetivamente aferidos pelos sistemas de medigéo e
demais elementos objetivos pertinentes, sendo formalizada por meio do instrumento juridico cabivel,
em observancia ao principio do equilibrio econémico-financeiro do contrato.

5.121. A contratada permanecera integralmente responsavel pela conservacdo dos equipamentos,
mobilidrios e instalagdes utilizados, inclusive quanto aos desgastes adicionais eventualmente
decorrentes das atividades complementares desenvolvidas.

Especificagdo da garantia do servigo
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5.122. O prazo de garantia dos servigos € aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de setembro de
1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor) ou o prazo estabelecido pelo fornecedor quando este for
maior que o previsto na referida Lei.

Procedimentos de transigao e finalizagao do contrato

5.123. Nao serdo necessarios procedimentos de transicdo e finalizagdo do contrato devido as
caracteristicas do objeto.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avengadas e as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de
sua inexecugao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensao do contrato, o cronograma de
execugao sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias
mediante simples apostila.

6.3. As comunicagbes entre o 6rgédo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgéao ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adogéo de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera
convocar o representante da empresa contratada para reuniao inicial para apresentagao do plano de
fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de
fiscalizagdo, das estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de execugédo do
Contratado, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre
outros.

Preposto

6.6. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestagéo dos
servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relagao a execugao do objeto Contratado.

6.7. O Contratado devera manter preposto da empresa no local da execugéo do objeto durante toda
a vigéncia do contrato.

6.8. O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manuteng¢ao do
preposto da empresa, hipétese em que o Contratado designara outro para o exercicio da atividade.

Rotinas de Fiscalizagao

6.9. A execugao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou
pelos respectivos substitutos.

Fiscalizagao Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugédo do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condicbes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administragéao.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato, com a descricao do que for necessario para a
regularizagao das faltas ou dos defeitos observados.
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6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificagdes para a corregado da execugao do contrato, determinando prazo para a corregao.

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contrato, em tempo habil, a situagdo que
demandar decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugao do contrato nas datas aprazadas, o
fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagéo ou a prorrogagéo contratual.

6.16. A fiscalizacdo da execugao dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

6.16.1 Inspecado Regular: A fiscalizagao realizara inspec¢des regulares no local da execugao do
contrato para garantir que todos os servigos estdo sendo realizados de acordo com os termos do
contrato;

6.16.2 \Verificagao de Qualidade: A fiscalizagéo verificara a qualidade dos alimentos servidos e
as condicdes de higiene do restaurante;.

6.16.3 Monitoramento do Pessoal: A fiscalizagdo monitorara o pessoal da contratada para
garantir que eles estejam cumprindo suas obrigagdes contratuais, incluindo a presenga de um
preposto da empresa no local durante o periodo de execugao dos servigos;

6.16.4 Avaliagdo do Atendimento: A fiscalizagdo avaliara o atendimento ao publico, incluindo a
eficiéncia do servigo e a satisfagdo dos usuarios;

6.16.5 Revisdo de Documentos: A fiscalizagao revisara regularmente os documentos fornecidos
pela contratada, como relatérios de atividades e registros financeiros.

6.16.6 O servico ora contratado sera acompanhado e fiscalizado pelo fiscal do contrato,
observando-se o exato cumprimento de todas as clausulas e condi¢gdes decorrentes do contrato,
anotando, inclusive em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execucgéo
deste, determinando o que for necessario a regularizagao das falhas observadas, como prevé o
artigo 117 da Lei n® 14.133/2021;

6.16.7 A fiscalizagdo podera solicitar copia das notas fiscais de aquisi¢gdo dos produtos a fim de
verificar sua procedéncia e adequagao aos padrdes de qualidade exigidos.

6.17. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do
Contratado, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior
e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do Contratante ou de seus agentes, gestores e
fiscais, de conformidade.

6.18. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia nao excluem o disposto no Anexo VIl da
Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratagéo, por forca
da Instrugao Normativa Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

Fiscalizagdo Administrativa

6.19. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencao das condi¢gées de habilitagdo da
contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatoérios pertinentes, caso
necessario.
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6.20. Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato
atuard tempestivamente na solugdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as
providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

Gestor do Contrato
6.21. Cabe ao gestor do contrato:

6.21.1 coordenar a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato
contendo todos os registros formais da execug¢do no histérico de gerenciamento do contrato, a
exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteragbes e das prorrogacdes
contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequacbes do
contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao.

6.21.2 acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias
relacionadas a execugdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

6.21.3 acompanhar a manutencdo das condigcbes de habilitagao da contratada, para fins de
empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da
liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

6.21.4 emitir documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obriga¢des assumidas pelo Contratado, com
mengao ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente
definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto
de cumprimento de obrigagdes.

6.21.5 tomar providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagédo
para fins de aplicagdo de sangdes, a ser conduzido pela comissao de que trata o art. 158 da Lei
n°® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.21.6 elaborar relatério final com informagbes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham
justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das
atividades da Administracao.

6.21.7 enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos
procedimentos de liquidagdo e pagamento, com a indicagdo expressa de que o valor da Nota
Fiscal emitida pela contratada confere com o valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo no
recebimento definitivo do servigo.

6.21.8 receber e dar encaminhamento imediato:

6.21.8.1. as denuncias de discriminagdo, violéncia e assédio no ambiente de
trabalho, conforme o art. 2°, inciso lll, do Decreto n.° 12.174/2024;

6.21.8.2. a notificacao formal de que a empresa contratada esta descumprindo suas
obrigagdes trabalhistas, enviada pelo trabalhador, sindicato, Ministério do Trabalho,
Ministério Publico, Defensoria Publica ou por qualquer outro meio idéneo.

7. CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO

7. A avaliagao da execugdo do objeto utilizara o Instrumento de Medigdo de Resultado (IMR),
conforme previsto no ANEXO II.

7.2. Sera indicada a reteng&o ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem
prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.2.1  nao produziu os resultados acordados,
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7.3.

7.2.2 deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas; ou

7.2.3 deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugéo do servico, ou
os utilizou com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

A utilizacdo do IMR n&o impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a

avaliacdo da prestagao dos servigos.

7.4.

A aferigdo da execugao contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:
7.4.1 pontualidade no fornecimento das refeigbes;
7.4.2 volume de produgao e distribuicao das refei¢oes;
7.4.3 manutencao da disponibilidade de todos os itens do cardapio;
7.4.4 qualidade organoléptica das preparagdes;
7.4.5 temperatura das preparagoes;
7.4.6 analise microbiologica de agua e preparagoes;
7.4.7 controle de riscos biolégicos, fisicos e quimicos;
7.4.8 controle de saude dos colaboradores;
7.4.9 seguranca higiénico-sanitaria;
7.4.10 controle integrado de pragas e vetores;
7.4.11 controle de acesso;
7.4.12 manutengao de equipamentos e mobiliarios;
7.4.13 gestao de atividades e documentos regulatérios;
7.4.14 capacitagado de colaboradores;
7.4.15 tempo de resposta as solicitagbes eventuais da contratante;
7.4.16 higienizacao e limpeza das instalagdes do restaurante;
7.4.17 uniformes, EPI'S e asseio dos colaboradores;
7.4.18 controle de qualidade dos utensilios de restaurante;

7.4.19 avaliagéo do publico usuario.

Recebimento

7.5.

Os servicos serao recebidos provisoriamente, no prazo de 05 (cinco) dias, pelos fiscais técnico

e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de
carater técnico e administrativo.

7.6.

7.5.1 Na&o se tratando de obra ou servico de engenharia, para fins de recebimento provisério
sera considerado como conclusao do objeto ou da etapa contratual a efetiva prestacao dos
servigos correspondentes ao periodo de medicdo, com a regular observancia das rotinas
operacionais definidas no Estudo Técnico Preliminar e no Termo de Referéncia e a inexisténcia
de pendéncias técnicas ou administrativas impeditivas do recebimento.

O prazo para recebimento provisério sera contado do recebimento de comunicagdo de

cobranga oriunda do Contratado com a comprovagao da prestagao dos servigos a que se referem a
parcela a ser paga.
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7.7. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante
termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico.

7.8. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato
mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

7.9. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de
vista técnico e administrativo.

7.10. Para efeito de recebimento provisério, sera considerado para fins de faturamento o periodo
mensal.

7.11. Ao final de cada periodo/evento de faturamento:

7.11.1 o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliagbes da execugéo do
objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos
realizados em consonancia com os indicadores previstos no ato convocatério, que podera
resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério
a ser encaminhado ao gestor do contrato;

7.12. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado
ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

7.13. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes
resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo nao atestar a ultima e/ou
unica medi¢ao de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser
apontadas no recebimento provisorio.

7.14. A fiscalizagdo nao efetuara o ateste da ultima e/ou Unica medigdo de servigos até que sejam
sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisério.

7.15. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os
testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.

7.16. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicagdo das
penalidades.

7.17. Quando a fiscalizacéo for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o
registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execugao do contrato, em relagdo a
fiscalizagdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo
encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.18. Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do
recebimento provisério, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, apds a
verificacdo da qualidade e quantidade do servigo e consequente aceitagcdo mediante termo detalhado,
obedecendo os seguintes procedimentos:

7.18.1 Emitir documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento de obrigagbes assumidas pelo
Contratado, com mencao ao seu desempenho na execugéo contratual, baseado em indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do
cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes, conforme regulamento.

7.18.2 Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela
fiscalizagdo e, caso haja irregularidades que impecam a liquidagdo e o pagamento da despesa,
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indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas
corregoes;

7.18.3 Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados,
com base nos relatérios e documentagdes apresentadas; e

7.18.4 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizagao.

7.18.5 Enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos
procedimentos de liquidagdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagéo e gestao.

7.19. No caso de controvérsia sobre a execugao do objeto, quanto a dimensado, qualidade e
quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se a
empresa para emissdo de Nota Fiscal quanto a parcela incontroversa da execugédo do objeto, para
efeito de liquidacao e pagamento.

7.20. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugdo, pelo Contratado, de
inconsisténcias verificadas na execugéo do objeto ou no instrumento de cobranga.

7.21. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
segurancga do servigco nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugéo do contrato.

Liquidacao

7.22. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias
Uteis para fins de liquidacdo, na forma desta segéo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art.
7°, §3° da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.23. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogagédo, nos casos de contratagcdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n°® 14.133, de 2021

7.24. Para fins de liquidagdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

) o prazo de validade;

1)} a data da emissao;

1)) os dados do contrato e do érgéo contratante;

V) o periodo respectivo de execugao do contrato;

V) o valor a pagar; e

VI) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.25. Havendo erro na apresentacao da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagao
da despesa, esta ficara sobrestada até que o Contratado providencie as medidas saneadoras,
reiniciando-se o prazo apds a comprovagao da regularizagao da situagdo, sem 6nus ao Contratante.

7.26. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagédo da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso
ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentagido mencionada
no art. 68 da Lei n°® 14.133/2021.

7.27. A Administracao devera realizar consulta ao SICAF para:
7.27.1 verificar a manutencao das condi¢des de habilitagdo exigidas;

7.27.2 identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitagdo/contratagdo no ambito
do 6rgéao ou entidade, tais como a proibi¢do de contratar com a Administracdo ou com o Poder
Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.
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7.28. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do Contratado, sera
providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua
situacao ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, a critério do Contratante.

7.29. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante
devera comunicar aos o0rgaos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a
inadimpléncia do Contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que
sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.30. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessérias a rescisdo
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a ampla
defesa.

7.31. Havendo a efetiva execugéo do objeto, os pagamentos seréo realizados normalmente, até que
se decida pela rescisdo do contrato, caso o Contratado n&o regularize sua situagéo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.32. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias Uteis, contados da finalizagédo da
liguidacdo da despesa, conforme segao anterior, nos termos da Instrugcdo Normativa SEGES/ME n°® 77,
de 2022.

7.33. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serdao atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagéo,
mediante aplicacdo do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA de corre¢do monetaria.

Forma de pagamento

7.34. O pagamento serd realizado por meio de ordem bancéria, para crédito em banco, agéncia e
conta corrente indicados pelo Contratado.

7.35. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria
para pagamento.

7.36. Quando do pagamento, sera efetuada a retencgéo tributaria prevista na legislagao aplicavel.

7.36.1 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, seréo
retidos na fonte, quando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na
legislacdo vigente.

7.37. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n°
123, de 2006, ndo sofrera a retencdo tributaria quanto aos impostos e contribuigbes abrangidos por
aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovagao, por
meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

Reajuste

7.38. Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da
data do orgamento estimado, em 02/06/2026.

7.39. Ap6s o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os pregos
iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacdo, pelo Contratante, do indice Nacional de Pregos ao
Consumidor Amplo - IPCA - Alimentos e Bebidas, exclusivamente para as obrigagbes iniciadas e
concluidas apés a ocorréncia da anualidade.
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7.40. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

7.41. No caso de atraso ou nédo divulgacao do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagara
ao Contratado a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferencga
correspondente tao logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.42. Nas aferi¢cdes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).

7.43. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de
qualquer forma n&o possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que
vier(em) a ser determinado(s) pela legislagdo entdo em vigor.

7.44. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.45. O reajuste sera realizado por apostilamento.
Cessao de Crédito
7.46. As cessobes de crédito dependerao de prévia aprovagédo do Contratante.

7.46.1 A eficacia da cessdo de crédito, em relagdo a Administragdo, esta condicionada a
celebragéo de termo aditivo ao contrato administrativo.

7.46.2 Sem prejuizo do regular atendimento da obrigagdo contratual de cumprimento de todas
as condi¢des de habilitagdo por parte do Contratado (cedente), a celebragéo do aditamento de
cessdo de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a
regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificacdo de que o cessionério
ndo se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislagdo em
vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente,
conforme o art. 12 da Lei n°® 8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de
2020.

7.46.3 O crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente
(Contratado) pela execugdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as
defesas e excegbes ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum
aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos,
incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva
comprovacgdo do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos
causados a Administracao.

7.46.4 A cessédo de crédito ndo afetara a execugdo do objeto contratado, que continuara sob a
integral responsabilidade do Contratado.

7.47. O disposto nesta segao nido afeta as operacgdes de crédito de que trata a Instrugdo Normativa
SEGES/MGI n° 82, de 21 de fevereiro de 2025, as quais ficam por esta regidas.

8. INFRAGOES E SANGCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecugéao parcial do contrato;
b) der causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administragéo ou ao

funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecugao total do contrato;
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d) ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagcdo sem motivo
justificado;

e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaragao falsa durante a execug¢ao do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;

g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

8.2. Serdo aplicadas ao ao Contratado que incorrer nas infragbes acima descritas as seguintes
sangdes:

8.2.1  Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecugao parcial do contrato, sempre
que nao se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave;

8.2.2 Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“b”, “c” e “d” do subitem acima, sempre que nao se justificar a imposicdo de penalidade mais
grave;

8.2.3 Declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas

descritas nas alineas “e”, “f”, “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que
justifiquem a imposig¢édo de penalidade mais grave.

8.2.4 Multa:

8.2.4.1. Moratéria, para as infragbes descritas no item “d”, de 0,50% (cinquenta
centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida,
até o limite de 30 (trinta) dias.

8.2.4.2. Moratdria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado
sobre o valor total do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia
do prazo fixado para apresentagéo, suplementagéo ou reposigdo da garantia;

8.24.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentagao,
suplementagdo ou reposicdo da garantia autoriza a Administracdo a promover a
extingdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas
clausulas, conforme dispde o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatoria, para as infragcdes descritas acima alineas “e” a “h” de 0,50%
(cinquenta centésimos por cento) a 10% (dez por cento) do valor da contratagao.

8.2.4.4. Compensatoria, para a inexecugao total do contrato prevista acima na alinea “c”,
de 10% (dez por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratagéo.

8.2.4.5. Compensatodria, para a infracdo descrita acima na alinea “b”, de 10% (dez por
cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratacéo.

8.2.4.6. Compensatodria, em substituicdo a multa moratéria para a infragdo descrita acima
na alinea “d”, de 0,50% (cinquenta centésimos por cento) a 10% (dez por cento) do valor
da contratagao.

8.2.4.7. Compensatodria, para a infragdo descrita acima na alinea “a”, de 5% (cinco por
cento) a 10% (dez por cento) do valor da contratagéo.

8.3. A aplicagédo das sangbes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipétese alguma,
a obrigagao de reparagéo integral do dano causado ao Contratante.

84. Todas as sancgdes previstas neste Termo de Referéncia poderéo ser aplicadas cumulativamente
com a multa.
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8.5. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da data de sua intimacgao.

8.6. Se a multa aplicada e as indenizag¢des cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar
da data do recebimento da comunicacao enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicagédo das sancgoes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério
e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art.
158 da Lei n° 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1 Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificagbes serdo enviadas
eletronicamente para os enderegos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os
cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2 Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF
serao considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegagdo de desconhecimento
das comunicagdes a eles comprovadamente enviadas.controle

8.9. Na aplicagédo das sangdes serdo considerados:
8.9.1 anatureza e a gravidade da infracdo cometida;
8.9.2 as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3 as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4 os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5 a implantagdo ou o aperfeigoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagdes dos 6rgaos de controle.

8.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n° 14.133, de 2021, ou em outras leis
de licitagbes e contratos da Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na
Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o
rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com
abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de
Referéncia ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangdes
aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sdcios com poderes de
administragdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagao de coligagédo ou
controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditério, a
ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de
aplicagdo da sangéo, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por ela aplicadas,
para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no
Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no &mbito do Poder Executivo Federal.

8.12.1 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

8.13. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou
contratar sdo passiveis de reabilitagao na forma do art. 163 da Lei n® 14.133, de 2021.
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8.14. Os débitos do Contratado para com a Administragdo Contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizagbes, nao inscritos em divida ativa, poderao ser compensados, total ou
parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgao decorrentes deste mesmo contrato ou de
outros contratos administrativos que o Contratado possua com o mesmo 6rgéo ora Contratante, na
forma da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUGAO
Forma de selegéo e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na
modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adogao do critério de julgamento pelo MENOR
PRECO.

Regime de Execugao

9.2. O regime de execugéo do objeto sera de empreitada por prego unitario, uma vez que permite o
pagamento apenas pelos servigos efetivamente executados.

Critérios de aceitabilidade de pregcos

9.3. Para o objeto ou parte dele sujeito ao regime de empreitada por preco unitario o critério de
aceitabilidade de precos sera:

9.3.1 valor global: conforme valor estimado da contratacao.
Exigéncias de habilitagao
9.4. Para fins de habilitagdo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos:
Habilitagao juridica

9.5. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;

9.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor Individual
- CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/lempresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

9.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscrigdo do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

9.8. Sociedade empreséaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede,
conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020.

9.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local
de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da
filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das
Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagao no
Registro onde tem sede a matriz;

9.11. Sociedade cooperativa: ata de fundagédo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas
da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de dezembro 1971.
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9.12. Consoércio de empresas: contrato de consorcio devidamente arquivado no Registro Civil das
Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n° 6.404, de 15 de
dezembro de 1976) ou compromisso publico ou particular de constituigdo, subscrito pelos consorciados,
com a indicagao da empresa lider, responsavel por sua representagao perante a Administragao (art. 15,
caput, | e ll, da Lei n® 14.133, de 2021).

9.13. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragbes ou da
consolidagao respectiva.

Habilitagao fiscal, social e trabalhista

9.14. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

9.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certidao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral
da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da
Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da
Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidagao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.18. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou
sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.19. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do
fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual,
devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacédo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu
domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.21. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificagao Econémico-Financeira
9.22. certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

9.23. balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstracées
contabeis do ultimo exercicio social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, comprovando,
indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um),
obtidos por meio da aplicagao das seguintes féormulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
LG =

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
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Ativo Total

Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante

Ativo Circulante
LC =

Passivo Circulante

9.24. Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido, para fins de
habilitagdo, patriménio liquido minimo de 10% do valor total estimado da contratagdao para o
periodo de doze meses.

9.25. Os documentos referidos acima limitar-se-&o ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica
ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.26. Os documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no limite definido pela Receita
Federal do Brasil para transmissao da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

9.27. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo/contratacdo deveréo atender a todas
as exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura.

Qualificagido Técnica

9.28. Declaracdo de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informagdes e das condicdes
locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da contratacdo (ANEXO I).

9.28.1 Essa declaragdo podera ser substituida por declaragdo formal assinada pelo
responsavel técnico do interessado acerca do conhecimento pleno das condigdes e
peculiaridades da contratagao.

9.29. Registro ou inscrigdo da empresa no Conselho Regional de Nutricionistas - CRN ao qual
estiver vinculada, pertinente ao ramo de atividade relacionada com o objeto da contratagao,
conforme previsto na Lei n° 6.583/78 e no artigo 2° da Resolugdo CFN n°. 378/05, em plena
validade;

9.29.1 Sociedades empresarias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentagao,
no momento da assinatura do contrato ou do aceite de instrumento equivalente, da solicitagdo de
registro perante a entidade profissional competente no Brasil.

Qualificagao Técnico-Operacional

9.30. Comprovagcao de aptiddo para execugdo de servico similar, de complexidade tecnolégica e
operacional equivalente ou superior a do objeto desta contratagédo, ou do item pertinente, por meio da
apresentacao de certiddes ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou
pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

9.30.1 Para fins da comprovacao de que trata este subitem, os atestados deverao dizer respeito
a contrato(s) executado(s) com as seguintes caracteristicas minimas:

9.30.1.1. contrato(s) que comprove(m) a experiéncia minima de 12 (doze) meses
do fornecedor na prestacdo dos servigos, em periodos sucessivos ou nao, sendo aceito o
somatorio de atestados de periodos diferentes;
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9.30.2 Serao admitidos, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo de servico, a
apresentacdo e o somatério de diferentes atestados de servicos executados de forma
concomitante, pois essa situacdo equivale, para fins de comprovagdo de capacidade
técnico-operacional, a uma uUnica contratagao.

9.30.3 Os atestados de capacidade técnica poderéo ser apresentados em nome da matriz ou
da filial do fornecedor.

9.30.4 O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagao da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragdo, cépia do
contrato que deu suporte a contratagdo, enderego atual do Contratante e local em que foram
prestados os servigos, entre outros documentos.

9.30.5 Os atestados deverdo referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade
econdmica principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente.

9.31. Serado aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras
quando acompanhados de tradugéo para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade
emissora.

9.32. A apresentagédo, pelo fornecedor, de certiddes ou atestados de desempenho anterior emitido
em favor de consércio do qual tenha feito parte sera admitida, desde que atendidos os requisitos do art.
67, 8§ 10 e 11, da Lei n® 14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

Qualificagao Técnico-Profissional

9.33. Apresentacao do(s) profissional(is), abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no conselho
profissional competente, detentor(es) de atestado de responsabilidade técnica por execugao de servigo
de caracteristicas semelhantes, também abaixo indicado(s):

9.33.1 Nutricionista (Resolugdo CFN n°. 378/05 - Artigos 11 e 12).

9.33.2 O responsavel técnico acima referido deverd pertencer ao quadro permanente da
empresa licitante, na data prevista para entrega da proposta, entendendo-se como tal, para fins
deste certame:

9.33.2.1. 0 so6cio que comprove seu vinculo por intermédio de contrato
social/estatuto social;

9.33.2.2. o administrador ou o diretor;

9.33.2.3. o empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e

Previdéncia Social; e

9.33.2.4. o prestador de servicos com contrato escrito firmado com o licitante, ou
com declaracdo de compromisso de vinculagdo contratual futura, caso o licitante se sagre
vencedor desta licitagao.

9.33.3 O(s) profissional(is) acima indicado(s) devera(ao) participar do servico objeto do
contrato, e sera admitida a sua substituigdo por profissionais de experiéncia equivalente ou

superior, desde que aprovada pela Administragéo (§ 6° do art. 67 da Lei n°® 14.133, de 2021).

9.34. Nao serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de
regulamento, tenham dado causa a aplicagdo das sangbes previstas nos incisos lll e IV do caput do
art. 156 da Lei n.° 14.133, de 2021, em decorréncia de orientagao proposta, de prescrigdo técnica ou de
qualquer ato profissional de sua responsabilidade.

9.35. Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da matriz ou da filial
do fornecedor.
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Disposig¢oes gerais sobre habilitagao

9.36. Quando permitida a participagdo na licitagao/contratacdo de empresas estrangeiras que nao
funcionem no Pais, as exigéncias de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes,
inicialmente apresentados em tradugéo livre.

9.37. Na hipotese de o fornecedor ser empresa estrangeira que n&o funcione no Pais, para
assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos ou do aceite do instrumento equivalente, os
documentos exigidos para a habilitacdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e
apostilados nos termos do disposto no Decreto n°® 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que
venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

9.38. Nao serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
aqueles legalmente permitidos.

9.39. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverao estar em nome da matriz, e se o
fornecedor for a filial, todos os documentos deverao estar em nome da filial, exceto para atestados de
capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela propria natureza, comprovadamente,
forem emitidos somente em nome da matriz.

9.40. Serao aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferengas de numeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagao do
recolhimento dessas contribui¢des.

Documentagdo complementar para cooperativas

9.41. Caso admitida a participacdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagéo
complementar:

9.41.1 A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a
contratagdo e que executarao o contrato, com as respectivas atas de inscricao e a comprovacao
de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts.
4°, inciso XI, 21, inciso | e 42, §§2° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

9.41.2 A declaragao de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada
um dos cooperados indicados;

9.41.3 A comprovagao do capital social proporcional ao numero de cooperados necessarios a
prestagao do servigo;

9.41.4 O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

9.41.5 A comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados
que executardo o contrato;

9.41.6 Os seguintes documentos para a comprovagao da regularidade juridica da cooperativa:

9.41.6.1. ata de fundacgao;

9.41.6.2. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

9.41.6.3. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da
assembleia;

9.41.6.4. editais de convocagdo das trés Ultimas assembleias gerais

extraordinarias;

9.41.6.5. trés registros de presenca dos cooperados que executarao o contrato em
assembleias gerais ou nas reunides seccionais;
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9.41.6.6. ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o
objeto da contratagao; e

9.41.6.7. Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art.
112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma declaragéo, sob as penas da lei, de que tal auditoria
nao foi exigida pelo érgao fiscalizador.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

10.1. O custo estimado total da contratagdo, que é o maximo aceitavel, é de R$ 2.098.312,50 (dois
milhdes, noventa e oito mil, trezentos e doze reais e cinquenta centavos), conforme custos unitarios
apostos na tabela contida no item 1.1 acima.

11. ADEQUACAO ORGAMENTARIA

11.1.  As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento Geral da Unido.

11.2. A contratagdo sera atendida pela seguinte dotagéo:
) Gestao/unidade: 26447/158717;
)] Fonte de recursos: 1000000000;
) Programa de trabalho: 231938;
V) Elemento de despesa: 339039; e
V) Plano interno: M20RKG23RPR.

11.3. A dotagéao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagao da
Lei Orgamentaria respectiva e liberagao dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

12. DISPOSIGOES FINAIS

12.1.  As informacgdes contidas neste Termo de Referéncia ndo séo classificadas como sigilosas.

Barreiras/BA, 10 de junho de 2026.

JEANE ROCHA DE OLIVEIRA, Nutricionista, Matricula SIAPE n°. 3270334,
MAILE JANE PEREIRA SANTOS, Nutricionista, Matricula SIAPE n°. 3407541,
MAKSON ARAUJO NUNES, Técnico em Nutricdo e Dietética, Matricula SIAPE n°. 1152603,

MARCUS VINICIUS SOARES FIGUEIREDO CASTRO SILVA, Assistente em Administracao,
Matricula SIAPE n°. 1152636,

MARIAM JALAL MAGNAVITA, Pedagoga, Matricula SIAPE n°. 1976762,
MARILENE DE SOUZA CAMPOS, Nutricionista, Matricula SIAPE n°. 3423797, e

KALESSON MARTINS DE ALENCAR, Administrador, Matricula SIAPE n°. 1573760.
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_ ANEXO| )
TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA

Por meio deste instrumento, ..................... (identificar o Contratado) declara:

a) que esta ciente e concorda com as disposi¢cdes e obrigagbes previstas no Edital, no
Termo de Referéncia e nos demais anexos a que se refere o Pregdo n°........... /2026, bem como que se
responsabiliza, sob as penas da Lei, pela veracidade e legitimidade das informag¢des e documentos
apresentados durante o processo de contratacgao;

b) que esta ciente e concorda com as condigbes de execugdo dos servigos, nos termos
do artigo 63 da Lei n°® 14.133/2021, assumindo total responsabilidade por este fato;

C) que, caso seja vencedor da licitagdo, providenciara, as proprias custas, a
disponibilidade, manutencdo e conservacdo de todos os equipamentos, mobiliarios e utensilios
necessarios a execugao do fornecimento de refeigbes, de forma a complementar aos que sejam de
propriedade da contratante para o inicio do fornecimento;

d) que se responsabilizara pelo cumprimento de todas as INFORMACOES RELEVANTES
PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA, contidas no item 05 do Termo de Referéncia.

Local-UF, ........ de .coveeeiinnnn. de 20.... .

(Nome e Cargo do Representante Legal)
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